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1. เกีJยวกบัการแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 

2024 

การแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2024 
เป็นโครงการที(จัดขึbนและเป็นเจา้ของโดย DaVinci Gourmet Asia Pacific, Middle East 
and Africa (APMEA) ซึ(งม ีKerry Group PLC เป็นบรษัิทแม ่ 

ทรัพยส์นิทางปัญญาทั bงหมดที(เกี(ยวขอ้งกบัการแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft 
Championship 2024 รวมถงึกฎและขอ้บงัคบัอยา่งเป็นทางการ รปูภาพ วดิโีอ 
และสตูรที(สง่เขา้มาหรอืรังสรรคข์ึbนในการแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft 
Championship 2024 และรปูแบบการแขง่ขนัเป็นทรัพยส์นิทางปัญญาของ Kerry Group 
PLC และ DaVinci Gourmet APMEA 

DaVinci Gourmet ขอสงวนสทิธิyในการดดัแปลงหลกัจรรยาบรรณของผูเ้ขา้แขง่ขนั 
รวมถงึกฎ ขอ้บงัคบั และ/หรอืเอกสารอื(นใดกต็ามที(เกี(ยวเนื(องกบัการแขง่ขนั DaVinci 
Gourmet Barista Craft Championship 2024 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัทกุคนจะตอ้งปฏบิตัติามการปรับปรงุแกไ้ขดงักลา่ว 
การแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2024 มทีั bงหมด 3 
รอบภายใตธ้มี “รวมเป็นหนึ(งดว้ยกาแฟ” ไดแ้ก ่
 
• รอบคดัเลอืกระดบัประเทศ (การสมคัรทางออนไลน)์ 
• รอบชงิชนะเลศิระดบัประเทศ (กจิกรรมในสถานที(จรงิในประเทศ)  
• รอบชงิชนะเลศิระดบัภมูภิาค (กจิกรรมในสถานที(จรงิในสงิคโปร)์ 
 

เกณฑท์ ั(วไปในการเขา้รว่มการแข่งขนั Barista Craft Championship 2024 มดีงันี8  

 
ขอ้กาํหนดดา้นอายแุละการเป็นตวัแทน 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัตอ้งมอีายอุยา่งนอ้ย 18 
ปีและมอีายตุามขอ้กําหนดดา้นอายขุั bนตํ(าตามกฎหมายที(กําหนดโดยกฎหมายทอ้งถิ(นในประเ
ทศของตนจงึจะมคีณุสมบตัเิป็นผูเ้ขา้แขง่ขนัในการแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft 
Championship 2024 ผูเ้ขา้แขง่ขนัยงัตอ้งเป็นตวัแทนของรา้นกาแฟ คาเฟ่ รา้นอาหาร 
หรอืรา้นที(ใหบ้รกิารอาหารในประเทศที(พํานักอยู ่

ผูเ้ขา้แขง่ขนัในการแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2024 
ตอ้งมหีนังสอืเดนิทางที(ยงัไมห่มดอาย ุซึ(งมอีายกุารใชง้านเหลอือยา่งนอ้ย 9 
เดอืนจากประเทศที(พํานักอยู ่ตอ้งมเีอกสารรับรองบรษัิทผูจ้า้งงานเมื(อมกีารรอ้งขอ 
การจา้งงานสามารถเป็นแบบพารท์ไทมไ์ดห้ากผูเ้ขา้แขง่ขนัสามารถแสดงเอกสารยนืยนัวา่ตน
เขา้ทํางานในกะปกตอิยา่งนอ้ยสองกะ  

ผูเ้ขา้แขง่ขนัไมส่ามารถมขีอ้ตกลงตามสญัญากบัแบรนดค์ูแ่ขง่อื(นของ Davinci Gourmet ได ้
 



 

 

คา่ใชจ้า่ยในงานแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2024 
ทีJผูจ้ดัสนบัสนนุ  

DaVinci Gourmet APMEA 
จะรับผดิชอบคา่ใชจ้า่ยในการเดนิทางดว้ยเครื(องบนิไปยงัสงิคโปรแ์ละคา่โรงแรมรับรองสําหรั
บผูเ้ขา้แขง่ขนัที(เขา้รว่มในรอบชงิชนะเลศิระดบัภมูภิาคตามแผนการเดนิทางที(กําหนด 
มบีรกิารรับสง่จากโรงแรมไปยงัสถานที(แขง่ขนัในวนัแขง่ขนัจรงิ คา่ใชจ้า่ยอื(นๆ ทั bงหมด 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะตอ้งเป็นผูรั้บผดิชอบเอง 
 
 

การเปลีJยนผูเ้ขา้แขง่ขนัและการถอนตวั  

หา้มเปลี(ยนผูเ้ขา้แขง่ขนัในทกุรอบของการแขง่ขนัโดยเด็ดขาด 
เมื(อใดกต็ามที(ผูเ้ขา้แขง่ขนัเลอืกถอนตวัจากการแขง่ขนั 
ถอืวา่พวกเขาสละสทิธิyในฐานะผูเ้ขา้แขง่ขนั และไมอ่นุญาตใหม้กีารเปลี(ยนตวัผูเ้ขา้แขง่ขนั 
 
การปรบัปรงุกฎและขอ้บงัคบั 
 
กฎและขอ้บงัคบัทั bงหมดอาจมกีารเปลี(ยนแปลง 
และอาจเปลี(ยนไปตามหลกัเกณฑด์า้นสขุภาพและความปลอดภยัในทอ้งถิ(น 
หากมกีารเปลี(ยนแปลงเกดิขึbน คณะกรรมการจัดงานแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista 
Craft Championship 2024 จะแจง้ใหผู้เ้ขา้แขง่ขนัทราบทางอเีมลกอ่นเริ(มการแขง่ขนั 
การเปลี(ยนแปลงที(เป็นไปไดอ้าจรวมถงึแตไ่มจํ่ากดัเฉพาะการปรับขนาดหรอืการจัดวางโตะ๊ 
พืbนที(วา่ง ภาชนะหรอืถว้ย เมล็ดกาแฟ 
การจํากดัจํานวนโคช้หรอืผูช้ว่ยในหอ้งเตรยีมตวัและหอ้งซอ้ม 
ขอ้บงัคบัเกี(ยวกบัหนา้กากหรอืถงุมอื และการปรับเปลี(ยนกําหนดเวลาสําหรับการเวยีนสเตชนั  
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2. เกีJยวกบัรอบคดัเลอืกระดบัประเทศ  

 
การแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship รอบคดัเลอืกระดบัประเทศ 
2024 
เปิดใหผู้เ้ขา้แขง่ขนัทกุคนที(มคีณุสมบตัติามขอ้กําหนดการสมคัรรอบคดัเลอืกดา้นลา่งในแตล่
ะประเทศที(เขา้รว่ม DaVinci Gourmet APMEA 
ขอสงวนสทิธิyในการใหส้ทิธิyหรอืตดัสทิธิyการสมคัรเขา้แขง่ขนัแตล่ะรายการตามเกณฑก์ารสมั
ครรอบคดัเลอืก  
 
ขอ้กาํหนดการสมคัรรอบคดัเลอืกระดบัประเทศ 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัทกุคนที(สมคัรเขา้รว่มรอบคดัเลอืกระดบัประเทศจะตอ้งยอมรับกฎและขอ้บงัคบัข
องการแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2024 
และใหข้อ้มลูที(รวมถงึชื(อนามสกลุ อเีมล หมายเลขตดิตอ่ ตําแหน่งงาน ประเทศที(พํานัก 
รา้นอาหาร และ/หรอืรา้นที(บรกิารอาหารและเครื(องดื(มที(ตนเป็นตวัแทน ชื(อการรังสรรคก์าแฟ 
สตูรกาแฟอยา่งละเอยีดที(มกีารใชผ้ลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet อยา่งนอ้ย 1 รายการ 
วธิกีารเตรยีม แรงบนัดาลใจเบืbองหลงัการรังสรรคก์าแฟ 
และภาพถา่ยผลงานการรังสรรคก์าแฟ  

ผูเ้ขา้แขง่ขนัที(มขีอ้มลูในการสมคัรไมค่รบถว้นจะถกูตดัสทิธิyโดยอตัโนมตั ิ 

สามารถดลูงิกแ์บบฟอรม์การสมคัรออนไลนไ์ดท้ี( 
www.apmea.davincigourmet.com/bcc2024  
 
รปูแบบการประเมนิรอบคดัเลอืกระดบัประเทศ 

รอบคดัเลอืกระดบัประเทศจะไดรั้บการประเมนิโดยกรรมการ 3 
คนในแตล่ะประเทศที(เขา้รว่มโดยใชร้ะบบ 20 คะแนน 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะตอ้งสรา้งการรังสรรคผ์ลงานจากกาแฟที(เลอืก (เครื(องดื(มรอ้นหรอืเย็น) 
และตอ้งประกอบดว้ยผลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet อยา่งนอ้ย 1 รายการและสงูสดุ 3 
รายการที(จําหน่ายในประเทศที(ผูเ้ขา้แขง่ขนัเป็นตวัแทน 
การรังสรรคต์อ้งมกีาแฟเอสเปรสโซอยา่งนอ้ย 1 ชอ็ตและสว่นผสมสงูสดุ 8 รายการ 
(รวมถงึสว่นผสมที(เป็นผลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet ของตกแตง่ และนํbาแข็ง)  

ผูเ้ขา้แขง่ขนัที(ผา่นการคดัเลอืกในรอบคดัเลอืกระดบัประเทศจะผา่นเขา้สูร่อบชงิชนะเลศิระดั
บประเทศ และแขง่ขนัเพื(อชงิตําแหน่งผูช้นะเลศิระดบัประเทศ 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัที(ผา่นเขา้สูร่อบชงิชนะเลศิระดบัประเทศจะไดรั้บการตดิตอ่ผา่นรายละเอยีดที(ผูเ้
ขา้แขง่ขนัระบไุวใ้นแบบฟอรม์การสมคัรทางออนไลน ์

 
 
 
 
 

https://apmea.davincigourmet.com/BCC2024
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3. เกีJยวกบัรอบชงิชนะเลศิระดบัประเทศ  
 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัสงูสดุ 10 
คนที(ผา่นเขา้รอบคดัเลอืกระดบัประเทศจะไดเ้ขา้แขง่ขนัในรอบชงิชนะเลศิระดบัประเทศดว้ย
ตวัเอง และชงิตําแหน่งผูช้นะเลศิระดบัประเทศ 
ผูช้นะเลศิระดบัประเทศจากแตล่ะประเทศที(เขา้รว่มจะผา่นเขา้ไปแขง่ขนัในรอบสดุทา้ยระดบั
ภมูภิาคที(ประเทศสงิคโปร ์
 
รปูแบบการแขง่ขนัรอบชงิชนะเลศิระดบัประเทศ 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะไดรั้บมอบหมายใหทํ้าเครื(องดื(ม 2 แกว้ 
(ตอ้งเตรยีมเสริฟ์ใหค้รบสําหรับจํานวนกรรมการแตล่ะคน) เครื(องดื(มกาแฟรอ้น 1 
แกว้และเครื(องดื(มกาแฟเย็น 1 แกว้ โดยมผีูเ้ขา้แขง่ขนัสงูสดุ 2 
คนแขง่ขนักนัในเวลาที(กําหนด  

บรเิวณในการแขง่ขนัรอบชงิชนะเลศิระดบัประเทศจะประกอบดว้ยสเตชนัการแขง่ขนัสงูสดุ 2 
สเตชนั และจะจัดเตรยีมตามขอ้กําหนดที(ยอมรับไดข้องสถานที(แตล่ะแหง่  

แตล่ะสเตชนัจะมโีตะ๊เครื(องชงเอสเปรสโซ (ยาว 2.5 เมตร x กวา้ง 0.9 เมตร x สงู 0.9 
เมตรโดยประมาณ) โตะ๊นําเสนอสําหรับกรรมการดา้นรสชาตใินการประเมนิ โตะ๊เตรยีม (ยาว 
2.4 เมตร x กวา้ง 0.75 เมตร x สงู 1.0 เมตรโดยประมาณ) สําหรับการวางเตรยีมสว่นผสม 
และการเตรยีมการ 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัแตล่ะคนจะไดรั้บการจัดสรรเวลาเริ(มตน้และหมายเลขสเตชนั 
และจะไดรั้บเวลาการแขง่ขนัตอ่ไปนีbตามสว่นขั bนตอนที(ไดรั้บการจัดสรรดา้นลา่ง 
(โดยขึbนอยูก่บักรรมการทั bง 3 ทา่น)  
• เวลาปรับเทยีบเครื(องบดและเตรยีมโตะ๊ : 10 นาท ี 
• เวลาการแขง่ขนัและการแสดง : 15 นาท ี
• การนําเสนอตอ่กรรมการดา้นรสชาต ิ: ~2 นาท ี 
• การทําความสะอาดสเตชนั : 5 นาท ี
 
          
  



 

 

รปูแบบการประเมนิรอบชงิชนะเลศิระดบัประเทศ 

รอบชงิชนะเลศิระดบัประเทศจะตดัสนิโดยกรรมการสงูสดุ 4 คน โดยองิตามระบบคะแนน 
123 คะแนน เครื(องดื(มทั bงสองแกว้ที(รังสรรคข์ึbนจะตอ้งเป็นไปตามเกณฑต์อ่ไปนีb  
• ใชผ้ลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet ในผลงานการรังสรรคแ์ตล่ะแกว้อยา่งนอ้ย 1 

รายการและสงูสดุ 3 รายการ (รายการผลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet 
ทั bงหมดจะระบไุวใ้นแพ็คการแขง่ขนั) 

• ใชผ้ลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet อยา่งนอ้ย 10 มล. ในการรังสรรคผ์ลงานแตล่ะแกว้ 
• สว่นผสมสงูสดุ 8 รายการ (รวมถงึผลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet, ของตกแตง่ 

และนํbาแข็ง)  
• กาแฟเอสเปรสโซอยา่งนอ้ย 1 ชอ็ตตอ่การผลงานการรังสรรคแ์ตล่ะแกว้ 

(ผูเ้ขา้แขง่ขนัอาจเลอืกใชเ้มล็ดกาแฟของตนเองหรอืเมล็ดกาแฟที(จัดใหก้ไ็ด)้ 
• ผูเ้ขา้แขง่ขนัตอ้งนําสว่นผสมและเครื(องแกว้มาเอง 

(เวน้แตร่ะบไุวเ้ป็นอยา่งอื(นในแพ็คการแขง่ขนัของคณุ) 
• ผูเ้ขา้แขง่ขนัอาจเลอืกที(จะนํานมหรอืนมทางเลอืกมาเอง หรอืใชน้มที(จัดให ้
• อนุญาตใหใ้ชส้ว่นผสมที(ทําเองได ้แตต่อ้งไมข่ดัแยง้กบัผลติภณัฑ/์รสชาตขิอง DaVinci 

Gourmet ที(มจํีาหน่ายใดๆ (ตอ้งแสดงบรรจภุณัฑด์ั bงเดมิของสว่นผสมกบัผูจั้ดงาน 
โดยสว่นประกอบแตล่ะสว่นของสว่นผสมที(ทําเองจะจัดเป็นสว่นผสม 1 
ชนดิที(ใชใ้นผลงานการรังสรรค)์ 
หากไมม่กีารเตรยีมนมรอ้นในเครื(องดื(มกาแฟรอ้น 
คะแนนที(จัดสรรไวใ้นใบใหค้ะแนนทางเทคนคิสว่น 'ทกัษะทางเทคนคิ (นม)' 
จะถกูยกไปในสว่น 'ทกัษะดา้นเทคนคิ (เอสเปรสโซ)' แทน 
ซึ(งจะทําใหนํ้bาหนักคะแนนของแตล่ะสว่นประกอบภายใตส้ว่นนีbเพิ(มขึbนเป็นสองเทา่  



 

 
 

รวมเป็นหนึ*งดว้ยกาแฟ 

รอบชงิชนะเลศิระด ั
บภมูภิาค 



 

 

4. เกีJยวกบัรอบชงิชนะเลศิระดบัภมูภิาค 
  

การแขง่ขนัรอบชงิชนะเลศิระดบัภมูภิาคจะจัดขึbนที(สงิคโปรโ์ดยเป็นการแขง่ขนัแบบตวัตอ่ตวัใ
นเดอืนตลุาคม 2024 
ผูช้นะรอบชงิชนะเลศิระดบัประเทศจากแตล่ะประเทศที(เขา้รว่มจะแขง่ขนักนัเพื(อชงิตําแหน่งสุ
ดยิ(งใหญใ่นการแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Champion 2024 
รปูแบบการแขง่ขนัรอบชงิชนะเลศิระดบัภมูภิาค 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะไดรั้บมอบหมายใหทํ้าเครื(องดื(มสามแกว้ 
(ตอ้งเสริฟ์ใหค้รบสําหรับจํานวนกรรมการแตล่ะคน) เครื(องดื(มกาแฟรอ้นพรอ้มลาเตอ้ารต์ 1 
แกว้ เครื(องดื(มกาแฟเย็น 1 แกว้ (สดํีา) เครื(องดื(มกาแฟเย็น 1 แกว้ (สขีาว) 
บรเิวณในการแขง่ขนัรอบชงิชนะเลศิระดบัระดบัภมูภิาคจะประกอบดว้ยสเตชนัการแขง่ขนัสงูสุ
ด 2 สเตชนั และไดรั้บการจัดเตรยีมขึbนตามขอ้กําหนดที(ยอมรับไดข้องสถานที(แตล่ะแหง่  

แตล่ะสเตชนัจะมโีตะ๊เครื(องชงเอสเปรสโซ (ยาว 2.5 เมตร x กวา้ง 0.9 เมตร x สงู 0.9 
เมตรโดยประมาณ) โตะ๊นําเสนอสําหรับกรรมการดา้นรสชาตใินการประเมนิ โตะ๊เตรยีม (ยาว 
2.4 เมตร x กวา้ง 0.75 เมตร x สงู 1.0 เมตรโดยประมาณ) สําหรับการวางเตรยีมสว่นผสม 
และการเตรยีมการ  

ผูเ้ขา้แขง่ขนัแตล่ะคนจะไดรั้บการจัดสรรเวลาเริ(มตน้และหมายเลขสเตชนั 
และจะไดรั้บเวลาการแขง่ขนัตอ่ไปนีbภายในสว่นขั bนตอนที(ไดรั้บการจัดสรรดา้นลา่งตอ่ไปนีb 
• เวลาในการปรับเทยีบเครื(องบดและการเตรยีมโตะ๊: 10 นาท ี 
• เวลาการแขง่ขนัและการแสดง : 15 นาท ี
• การนําเสนอตอ่กรรมการดา้นรสชาต ิ: ~3 นาท ี 
• การทําความสะอาดสเตชนั : 5 นาท ี
 

รปูแบบการประเมนิรอบชงิชนะเลศิระดบัภมูภิาค 

รอบชงิชนะเลศิระดบัระดบัภมูภิาคจะตดัสนิโดยกรรมการ 4 คน โดยองิตามระบบคะแนน 173 
คะแนน 
เครื(องดื(มทั bงสามแกว้ที(รังสรรคข์ึbนเป็นสว่นหนึ(งของการแขง่ขนัรอบชงิชนะเลศิระดบัภมูภิาคจ
ะตอ้งเป็นไปตามเกณฑต์อ่ไปนีb 
• ใชผ้ลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet อยา่งนอ้ย 1 รายการและสงูสดุ 3 

รายการในการรังสรรคผ์ลงานแตล่ะแกว้ 
• ใชผ้ลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet อยา่งนอ้ย 10 มล. สําหรับการรังสรรคผ์ลงานแตล่ะแกว้  
• สว่นผสมสงูสดุ 8 รายการ (รวมถงึผลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet, ของตกแตง่ 

และนํbาแข็ง)  
• กาแฟเอสเปรสโซอยา่งนอ้ย 1 ชอ็ตตอ่การผลงานการรังสรรคแ์ตล่ะแกว้ 

(ผูเ้ขา้แขง่ขนัอาจเลอืกใชเ้มล็ดกาแฟของตนเองหรอืเมล็ดกาแฟที(จัดใหก้ไ็ด)้ 
•  
• ผูเ้ขา้แขง่ขนัอาจเลอืกที(จะนํานมหรอืนมทางเลอืกมาเอง หรอืใชน้มที(จัดให ้
• ผูเ้ขา้แขง่ขนัตอ้งนําสว่นผสมและเครื(องแกว้มาเอง 

(เวน้แตร่ะบไุวเ้ป็นอยา่งอื(นในแพ็คการแขง่ขนั) 
• อนุญาตใหใ้ชส้ว่นผสมที(ทําเองได ้แตต่อ้งไมข่ดัแยง้กบัผลติภณัฑ/์รสชาตขิอง DaVinci 

Gourmet ที(มจํีาหน่ายใดๆ (ตอ้งแสดงบรรจภุณัฑด์ั bงเดมิของสว่นผสมกบัผูจั้ดงาน 
โดยสว่นประกอบแตล่ะสว่นของสว่นผสมที(ทําเองจะจัดเป็นสว่นผสม 1 
ชนดิที(ใชใ้นผลงานการรังสรรค)์  



 

 
  

รวมเป็นหนึ*งดว้ยกาแฟ 

ขอ้มลูรายละเอยี
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5. ขอ้มลูรายละเอยีดสาํหรบัผูเ้ขา้รอบชงิชนะเลศิระดบัประเทศและระดบัภมูภิาค 
 
ผลประโยชนท์บัซอ้น 
 
การปฏบิตัตินของกรรมการ 
 
กรรมการการแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2024 
ตอ้งไมใ่หคํ้าแนะนําหรอืขอ้เสนอแนะในทกุเวทหีรอืในทกุประเทศที(จัดการแขง่ขนั 
หากกรรมการที(ข ึbนทะเบยีนไดใ้หคํ้าแนะนําหรอืขอ้เสนอแนะมากนอ้ยเพยีงใดกต็ามแกผู่เ้ขา้แ
ขง่ขนัที(เขา้รว่มรายใดๆ (รวมถงึการทําหนา้ที(เป็นโคช้หลกั โคช้สนับสนุน หรอืที(ปรกึษา) 
กรรมการผูนั้ bนตอ้งเปิดเผยผลประโยชนท์บัซอ้นกอ่นการแขง่ขนั  
 
หากไมเ่ปิดเผยผลประโยชนท์บัซอ้น ผูเ้ขา้แขง่ขนัอาจถกูตดัสทิธิy 
เมื(อการแขง่ขนัไดเ้ริ(มตน้ขึbน หรอืกรรมการไดเ้ริ(มการพจิารณาแลว้ 
(แลว้แตว่า่สิ(งใดเกดิขึbนกอ่น) ตอ้งไมม่กีารสื(อสารหรอืการปรกึษาในรปูแบบใด ๆ 
ระหวา่งกรรมการและผูเ้ขา้แขง่ขนัเกดิขึbน หากไมป่ฏบิตัติามขอ้กําหนดนีb 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะถกูตดัสทิธิy 
และกรรมการจะถกูปลดออกจากคณะกรรมการตดัสนิของการแขง่ขนั  
ผูเ้ขา้แขง่ขนัไมส่ามารถเลอืกหรอืทําขอ้ตกลงกบักรรมการคนใดกต็ามในคณะกรรมการตดัสนิ
ไมว่า่ ณ จดุใดกต็ามในระหวา่งการแขง่ขนั   
 

ในปีนัbนๆ ผูป้ระสานงานและบคุคลที(มสีว่นรว่มในการบรหิารจัดการและ/ 
หรอืในการจัดการแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 
จะไมไ่ดรั้บอนุญาตใหเ้ขา้รว่มการแขง่ขนั ตอ้งปฏบิตัติามกรอบเวลา 1 
ปีกอ่นที(บคุคลดงักลา่วจะมสีทิธิyเขา้รว่มการแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft 
Championship  
 
ผลประโยชนท์บัซอ้นอืJนๆ 
 

คณะกรรมการจัดงานแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2024 
กําหนดใหผู้เ้ขา้แขง่ขนัและกรรมการทกุคนตอ้งเปิดเผยผลประโยชนท์บัซอ้นกอ่นการเริ(มตน้
การแขง่ขนั หากไมเ่ปิดเผยสิ(งดงักลา่ว ผูเ้ขา้แขง่ขนัอาจถกูตดัสทิธิy 
และกรรมการอาจถกูปลดจากการแขง่ขนั 
กรรมการที(อยูใ่นคณะกรรมการตดัสนิการแขง่ขนัที(จัดขึbนโดยแบรนดค์ูแ่ขง่ของ DaVinci 
Gourmet จะตอ้งแจง้ใหค้ณะกรรมการจัดงานแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft 
Championship 2024 ทราบกอ่นการแขง่ขนัดว้ย 
หากคณุตอ้งการคําชีbแจงเพิ(มเตมิเกี(ยวกบัผลประโยชนท์บัซอ้นที(อาจเกดิขึbนตอ่การแขง่ขนั 
DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2024 และ/หรอืนโยบายที(กลา่วมาขา้งตน้ 
กรณุาตดิตอ่ DVG Marketing marketing@davincigourmet.com   
 



 

 

            เกณฑก์ารประเมนิ  
 
กรรมการตอ้งการผูช้นะที(มคีณุสมบตัติอ่ไปนีb 

• มคีวามเชี(ยวชาญในงานคราฟตแ์ละเทคนคิของบารสิตา้ รสชาตเิฉพาะตวั 
ทกัษะดา้นรสชาตแิละนวตักรรมการประยกุตใ์ช ้การสื(อสารที(ชดัเจน และทกัษะการบรกิาร 
และมคีวามหลงใหลในอาชพีบารสิตา้ 

• มคีวามเขา้ใจอยา่งกวา้งขวางเกี(ยวกบัความรูด้า้นกาแฟและวธิกีารยกระดบัหรอืเสรมิรสชา
ตขิองกาแฟที(มคีณุภาพสงูได ้

• จัดเตรยีมและเสริฟ์เครื(องดื(มกาแฟที(เป็นนวตักรรมใหม ่ทําการตลาดได ้และมคีณุภาพสงู 
ซึ(งไดรั้บการเพิ(มเสรมิใหร้สชาตดิขี ึbน 

• แสดงคณุสมบตัขิองแบบอยา่งที(ดทีี(เป็นแรงบนัดาลใจใหผู้อ้ ื(นได ้
 
ใบใหค้ะแนนดา้นเทคนคิ 
 
คะแนนจะมอบใหต้ามความรูด้า้นเทคนคิและทกัษะการใชง้านเครื(องชงเอสเปรสโซและเครื(อ
งบดของผูเ้ขา้แขง่ขนั ดา้นลา่งนีbคอืรายละเอยีดเกี(ยวกบัการประเมนิดา้นเทคนคิ  



 

 

ทกัษะดา้นเทคนคิทีJจะไดร้บัการประเมนิ (เอสเปรสโซ)  

• ตอ้งลา้งหวัชงทนัทหีลงัจากการถอดกา้นชงกาแฟออกและ/หรอืกอ่นทําการสกดัในขั bนตอ่
มา หากลา้งหวัชงกอ่นที(จะสกดัเครื(องดื(มที(เสริฟ์ กถ็อืวา่ยอมรับได ้
และกรรมการควรทําเครื(องหมายวา่ "ใช"่ 

• เริ(มตน้ดว้ยตะแกรงกรองที(แหง้และสะอาดกอ่นการตวงเสมอ 

• หากตะแกรงกรองแหง้สนทิและไมม่เีศษตกคา้งเมื(อตวงกาแฟใหม ่
กรรมการจะทําเครื(องหมายวา่ "ใช"่ 

• กากกาแฟเหลอืทิbงเมื(อตวงและ/หรอืบดที(ยอมรับได ้

• กากกาแฟที(หกหรอืถกูทิbงระหวา่งการแสดงถอืเป็นของเสยี 
กรรมการควรประเมนิปรมิาณของเสยี (ที(ไมถ่กูชง) 
ที(อาจพบในหอ้งจา่ยของเครื(องบดเอสเปรสโซ กลอ่งเคาะ บนเคานเ์ตอร ์ในถงัขยะ 
บนพืbน หรอืที(อื(น ๆ  กรรมการควรทําเครื(องหมายคะแนนนีbวา่ "ไม"่ 
หากเหลอืทิbงกากกาแฟมากเกนิไป 

• กอ้นเมล็ดกาแฟกระจายตวัไดด้แีละแทมป์ไดร้ะดบัด ี

• ผูเ้ขา้แขง่ขนัตอ้งแสดงใหเ้ห็นวธิกีารที(สมํ(าเสมอในการตวงและการแทมป์ 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัควรกระจายกาแฟบดใหเ้ทา่กนั 
ตามดว้ยการแทมป์ที(ไดร้ะดบัดว้ยแรงกดที(พอเหมาะ 
การแทมป์ที(ไมเ่ทา่กนัไมส่ามารถยอมรับได ้

• ทําความสะอาดกา้นชงกาแฟ (กอ่นใสเ่ขา้ไป) 

• ผูเ้ขา้แขง่ขนัทําความสะอาดขอบตะแกรงและขอบดา้นขา้งของกา้นชงกาแฟกอ่นใสเ่ขา้ไ
ปในเครื(องชง หากทําแลว้ กรรมการจะทําเครื(องหมายวา่ "ใช"่ 

•  ใสเ่ขา้ไปแลว้ชงทนัท ี

• ผูเ้ขา้แขง่ขนัควรเริ(มขั bนตอนการสกดัโดยไมร่อชา้หลงัจากใสก่า้นชงกาแฟเขา้ไปในเครื(อง
ชง หากเป็นเชน่นัbน กรรมการจะทําเครื(องหมายวา่ "ใช"่ 

• เวลาการสกดั (แปรผันไดไ้มเ่กนิ 3 วนิาท)ี 

• ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะตอ้งแสดงเวลาการสกดัชอ็ตทั bงหมดโดยใชต้วัจับเวลาดจิทิลัภายนอกหรอื
ตวัจับเวลาที(ตดิตั bงอยูใ่นเครื(องชงเอสเปรสโซ 
เอสเปรสโซที(สกดัออกมาทั bงหมดควรมคีวามแปรผันจากกนัไมเ่กนิ 3 วนิาท ี
เวลาการสกดัเริ(มตน้เมื(อผูเ้ขา้แขง่ขนัเปิดสวติชก์ารชงของเครื(องชง 
ชอ็ตเอสเปรสโซที(ไมไ่ดเ้สริฟ์ในเครื(องดื(มขั bนสดุทา้ยจะไมถ่กูนํามาพจิารณา  

 
 
 
 
 
 
 

  



 

 

ทกัษะดา้นเทคนคิทีJจะไดร้บัการประเมนิ (นม)  

• ตรวจสอบวา่มกีารเทนมสดเย็นลงในเหยอืกสตมีนมที(สะอาดซึ(งไมไ่ดเ้ตมิไวก้อ่นเวลาแขง่
ขนัอยูเ่สมอ  เหยอืกควรสะอาดทั bงสว่นภายในและภายนอก 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัสามารถขอใหผู้ช้ว่ยลา้งเหยอืกไดต้ลอดเวลาในระหวา่งการแขง่ขนั 

• ควรไลนํ่bากา้นสตมีนมกอ่นใสล่งในเหยอืกสตมีนมเสมอ 

• กรรมการจะตอ้งระวงัเทคนคิการสตมีที(ไมเ่หมาะสม เชน่ 
การทําใหน้มรอ้นมากเกนิไปหรอืการเกดิเสยีงรอ้งดงัของนมเนื(องจากเทคนคิที(ไมเ่หมาะส
ม 
เวน้แตผู่เ้ขา้แขง่ขนัจะอธบิายเป็นอยา่งอื(นไดว้า่เขาหรอืเธอมวีตัถปุระสงคเ์ฉพาะสําหรับเ
ทคนคิดงักลา่ว (เชน่ ฟองนมแบบแฟลต/นมรอ้นที(ไมม่ฟีอง) 

• ควรใชผ้า้ชบุนํbาหมาด ๆ 
เฉพาะในการทําความสะอาดกา้นสตมีนมทนัทหีลงัการใชง้านเสมอโดยไมป่ลอ่ยใหค้ราบ
นมตกคา้งหรอืแหง้บนพืbนผวิกา้น  

• ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะตอ้งไลนํ่bากา้นสตมีนมทนัทหีลงัจากการสตมีและทําความสะอาด 

• นมสว่นเกนิจากเหยอืกถกูเทลงในบกีเกอรใ์สเพื(อใหก้รรมการดา้นเทคนคิทําการวดัเสมอ 

• เหยอืกไมค่วรมนีมเหลอืทิbงจากการเตรยีมและเสริฟ์เครื(องดื(มนมมากเกนิไป 
นมเหลอืทิbงที(ยอมรับไดค้อืไมเ่กนิ 50 มล. ตอ่เครื(องดื(มที(เสริฟ์หนึ(งแกว้ 

 

          ความสะอาดท ัJวไปและการวางจดัเตรยีม 

• ผูเ้ขา้แขง่ขนัควรวางจัดเตรยีมพืbนที(ทํางานของตนใหใ้ชง้านไดจ้รงิและมปีระสทิธภิาพ 
โดยไมใ่หผู้บ้รโิภคมองวา่ไมเ่ป็นระเบยีบ 
ความสะอาดและการจัดระเบยีบพืbนที(ทํางานของผูเ้ขา้แขง่ขนัจะไดรั้บการประเมนิในระดบั
ระหวา่ง 1 ถงึ 3 หากบรเิวณนัbนดไูมเ่ป็นระเบยีบ จะไดรั้บคะแนน 1 

• ซึ(งรวมถงึการจัดหาผา้สะอาดมาไวอ้ยา่งนอ้ย 3 ผนืสําหรับพืbนผวิที(แตกตา่งกนั (1 
ผนืสําหรับกา้นสตมีนม, 1 
ผนืสําหรับการเชด็ใหแ้หง้และทําความสะอาดตะแกรงกา้นชงกาแฟ, 1 
ผนืสําหรับพืbนที(บนโตะ๊ทั(วไปและเครื(องชง) หากผูเ้ขา้แขง่ขนัมผีา้เชด็อยูบ่นผา้กนัเปืbอน 
กถ็อืวา่ผา่นเกณฑเ์ชน่กนั 

• ภาชนะตา่งๆ รวมทั bงถว้ยและเหยอืก ไมค่วรบรรจขุองเหลวอื(นใดกอ่นเริ(มเวลาการแขง่ขนั 
มฉิะนัbนจะไดรั้บคะแนน 0 สําหรับ “ภาชนะเสรฟิทั bงหมดสะอาดและพรอ้มใหบ้รกิาร” 

• หากมนํีbาหรอืของเหลวอื(นใดในภาชนะใดกต็ามที(ดา้นบนของเครื(องชงกาแฟเมื(อใดกต็าม 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะไดรั้บคะแนน 0 สําหรับ "ความสะอาดทั(วไปและการวางจัดเตรยีม" 
ทั bงหมด 

• จะไมม่กีารหกัคะแนนสําหรับ “ภาชนะเสรฟิทั bงหมดสะอาดและพรอ้มใหบ้รกิาร” 
หากกา้นชงกาแฟไมไ่ดล็้อคหรอืไมไ่ดทํ้าความสะอาดเมื(อเริ(มการแขง่ขนั 

 
 
 



 

 

การประเมนิดา้นเทคนคิในภาพรวม  
 

• กรรมการจะประเมนิการใชผ้า้อยา่งถกูสขุอนามยัของผูเ้ขา้แขง่ขนั 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัควรมผีา้เฉพาะสําหรับแตล่ะวตัถปุระสงค ์(1 ผนืสําหรับกา้นสตมีนม, 1 
ผนืสําหรับตะแกรงกรอง และ 1 ผนืสําหรับทําความสะอาดบนโตะ๊) 

• การใชผ้า้ที(ไมไ่ดม้ไีวเ้ฉพาะในการทําความสะอาดกา้นสตมีนม 
(มกีารใชง้านอื(นนอกเหนอืจากการใชทํ้าความสะอาดกา้นสตมีนม) 

• การใชผ้า้ที(ไมป่ลอดภยัตอ่การสมัผัสอาหาร เชน่ สมัผัสหนา้ ปาก ฯลฯ 

• การใชผ้า้ที(สมัผัสหรอืหลน่ลงบนพืbนแลว้ 

• จะมกีารเฝ้าสงัเกตสขุอนามยัทั(วไปนอกเหนอืจากผา้และการจัดอปุกรณแ์ละสว่นผสมที(เป็
นระเบยีบเรยีบรอ้ยตลอดการแขง่ขนั 
ไมไ่อหรอืจามเขา้ไปในพืbนที(ทํางานและ/หรอืสว่นผสม  

• ผูเ้ขา้แขง่ขนัควรทําใหส้เตชนักลบัมาอยูใ่นสภาพที(สะอาดเหมอืนตอนที(เริ(มใชง้าน 
เพื(อเตรยีมพรอ้มสําหรับผูเ้ขา้แขง่ขนัรายตอ่ไป 
หากมกีากกาแฟหกหรอืทิbงอยูบ่นพืbนที(ทํางาน 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัควรทําความสะอาดกอ่นสิbนสดุเวลาการแขง่ขนั 
ความสะอาดยงัรวมถงึอปุกรณแ์ละเครื(องมอืทั bงหมดที(ใชร้ะหวา่งการแขง่ขนัดว้ย 
กา้นชงกาแฟกค็วรสะอาดเชน่กนั แตไ่มจํ่าเป็นตอ้งล็อคเขา้กบัเครื(องชง 

 

 

 



 

 

ใบใหค้ะแนนดา้นรสชาต ิ 

• กรรมการจะใหค้ะแนนสําหรับประสบการณด์า้นรสชาตติลอดเวลาการแสดงโดยองิจากแน
วทางแบบองคร์วม ซึ(งคํานงึถงึรปูลกัษณท์ี(น่าดงึดดู เครื(องแกว้ รสชาต ิรสสมัผัส 
แรงบนัดาลใจ และขอ้มลูเกี(ยวกบัสตูร ความมั(นใจในการแขง่ขนั การแตง่กายขั bนพืbนฐาน 
และทกัษะการนําเสนอ 
จะมกีารพจิารณาถงึความคดิสรา้งสรรคใ์นการจัดเตรยีมและสไตลก์ารนําเสนออกีดว้ย  

• รปูลกัษณท์ี(น่าดงึดดูสําหรับเครื(องดื(มจะองิจากภาพความประทบัใจที(มอบใหก้บักรรมการ
กอ่นการดื(ม กอ่นการคนหรอืการผสมใดๆ กรรมการจะพจิารณาเลเยอร ์ส ีลาเตอ้ารต์ 
และการตกแตง่เป็นจดุพจิารณาสําหรับรปูลกัษณท์ี(น่าดงึดดู  

• เครื(องดื(มรอ้นไมจํ่าเป็นตอ้งใชล้าเตอ้ารต์ในรอบชงิชนะเลศิระดบัประเทศ 
แตจ่ะถอืวา่เป็นสว่นหนึ(งของ "รปูลกัษณท์ี(น่าดงึดดู" 
สําหรับเครื(องดื(มรอ้นที(เสริฟ์ในรอบชงิชนะเลศิระดบัภมูภิาค 

• เครื(องดื(มเย็นในทกุรอบของการแขง่ขนัตอ้งเสริฟ์ในแกว้ใสและตอ้งมอียา่งนอ้ย 2 
ชั bนที(มสีแีตกตา่งกนั มฉิะนัbนกรรมการจะใหค้ะแนนดา้นรปูลกัษณท์ี(น่าดงึดดูลดลง 

• ไมอ่นุญาตใหใ้ชถ้ว้ยและภาชนะสําหรับเสริฟ์อื(นๆ แบบใชแ้ลว้ทิbงและจะไดรั้บคะแนน 0 
ในดา้นรปูลกัษณท์ี(น่าดงึหากมกีารใชภ้าชนะแบบใชแ้ลว้ทิbง 

• กรรมการจะบนัทกึคําอธบิายรสชาตทิี(ผูเ้ขา้แขง่ขนัใหไ้วใ้นระหวา่งการนําเสนอและเปรยีบ
เทยีบกบัรสชาตทิี(แทจ้รงิของเครื(องดื(มที(เสริฟ์ 
โปรไฟลร์สชาตโิดยรวมของเครื(องดื(มที(เสริฟ์ควรเนน้รสของกาแฟแทนการบดบงัรสชาต ิ
และควรคลา้ยคลงึกบัคําอธบิายที(ผูเ้ขา้แขง่ขนัใหไ้วใ้นแงข่องโปรไฟลร์สชาตแิละรสที(ตดิ
อยูใ่นปาก หากผูเ้ขา้แขง่ขนัไมไ่ดใ้หคํ้าอธบิายรสชาต ิจะไดรั้บคะแนน 0 สําหรับเกณฑน์ีb 

• กรรมการจะบนัทกึคําอธบิายรสสมัผัสที(ผูเ้ขา้แขง่ขนัใหไ้วใ้นระหวา่งการนําเสนอและเปรยี
บเทยีบกบัเนืbอสมัผัส นํbาหนักของสมัผัสในปาก และความหนาของเครื(องดื(มที(เสริฟ์ 
คะแนนจะใหต้ามความแมน่ยําตอ่คําอธบิายที(ใหไ้ว ้
ผูเ้ขา้แขง่ขนัยงัจะไดรั้บคะแนนสําหรับความรูท้ี(แสดงใหเ้ห็นเกี(ยวลกัษณะที(ประสบการณ์
ของรสสมัผัสอาจแตกตา่งกนัไประหวา่งการใชซ้อส ไซรัป หรอืผงในสตูร 
หากผูเ้ขา้แขง่ขนัไมไ่ดใ้หคํ้าอธบิายรสสมัผัส จะไดรั้บคะแนน 0 สําหรับเกณฑน์ีb 

• เครื(องดื(มแตล่ะแกว้จะไดรั้บการประเมนิตั bงแตต่น้จนจบและประเมนิระดบัของปัจจัย 
"ความรูส้กึที(ด"ี ที(มอบใหแ้กผู่บ้รโิภคจากมมุมองดา้นรสชาต ิ
ตอ้งมคีวามเขา้กนัของรสชาตพิืbนฐานระหวา่งกาแฟและการใชผ้ลติภณัฑ ์DaVinci 
Gourmet และระดบัความเขา้กนัไดห้รอืการยกระดบักนัและกนัเป็นอยา่งด ี
การจับคูร่สชาตโิดยรวมจะตอ้งเป็นที(น่าพงึพอใจตอ่การลิbมรสชาตโิดยไมบ่ดบงัรสชาตขิอ
งกาแฟ ไมเ่ชน่นัbนจะไดรั้บคะแนนตํ(า   

• ในระหวา่งเวลาการนําเสนอ 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัตอ้งแนะนําและอธบิายเครื(องดื(มที(เสริฟ์แกก่รรมการ 
คําอธบิายที(ดซี ึ(งคูค่วรกบัคะแนนที(สงูควรครอบคลมุขอ้เท็จจรงิตา่งๆ 
รวมถงึประเภทของกาแฟที(ใช ้ระยะเวลาในการสกดั การใชส้ว่นผสมเฉพาะของ DaVinci 
Gourmet วธิกีารเตรยีม และรสชาตแิละ/หรอืกลิ(นที(มุง่หมายใหก้รรมการสมัผัสได ้   

• ผูเ้ขา้แขง่ขนัยงัสามารถใหคํ้าแนะนําเฉพาะเกี(ยวกบัวธิกีารดื(มเครื(องดื(มแตล่ะแกว้ได ้
ซึ(งกรรมการจะปฏบิตัติามอยา่งสดุความสามารถ ไมเ่ชน่นัbน 
กรรมการอาจเลอืกรายบคุคลวา่ควรประเมนิเครื(องดื(มแตล่ะแกว้อยา่งไรโดยการจบิเครื(อง
ดื(มแตล่ะแกว้อยา่งนอ้ย 2 ครั bง  



 

 

• กรรมการจะประเมนิเครื(องดื(มตามคําอธบิายที(ผูเ้ขา้แขง่ขนัใหไ้วห้รอืขอ้สงัเกตอื(นๆ 
ในระหวา่งเวลาการแขง่ขนัและชว่งเวลาการนําเสนอโดยเฉพาะเทา่นัbน คําอธบิายใดๆ 
ที(ผูเ้ขา้แขง่ขนัใหไ้วห้ลงัจากเสร็จสิbนการนําเสนอจะไมไ่ดรั้บการพจิารณาจากกรรมการ 

• ผูเ้ขา้แขง่ขนัอาจนําขอ้มลูเชงิลกึทางการตลาดหรอืเรื(องราวใดๆ 
ที(อาจเกี(ยวขอ้งกบัการเพิ(มศกัยภาพทางการคา้ของเครื(องดื(มแตล่ะแกว้มาใชแ้ละสรา้งคํา
อธบิายเครื(องดื(มแตล่ะแกว้ได ้ตวัอยา่งเชน่ 
อาจใชค้วามเกี(ยวขอ้งกนัของการใชร้สชาตหิลกัและสาเหตทุี(รสชาตเิหลา่นีbจงึยงัคงเป็นร
สชาตหิลกัและสนับสนุนดว้ยใชก้ารวจัิยตลาดที(ดําเนนิการโดยผูเ้ขา้แขง่ขนักอ่นการแขง่
ขนัเพื(อสรา้งมลูคา่ทางการตลาดของเครื(องดื(มใหแ้ข็งแกรง่ขึbน  

 
 



 

 

ความประทบัใจในภาพรวมของบารสิตา้ 

• ภาษากายการนําเสนอและการแตง่กาย 

• กรรมการจะใหค้ะแนนผูเ้ขา้แขง่ขนัในหมวดหมูน่ีbตามความมั(นใจในการพดูและการนําเสน
อความรูพ้รอ้มทั bงการใชคํ้าศพัทท์ี(ไดรั้บการอธบิายอยา่งด ี
และมกีารใชคํ้าพดูที(ชดัเจนระหวา่งทําการแสดง นอกจากนีb 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะไดรั้บคะแนนสงูหากสามารถใหข้อ้มลูเพิ(มเตมิวา่ศาสตรแ์หง่รสชาตแิละกา
แฟสามารถผสานรว่มกนัไดอ่ยา่งไรเพื(อสรา้งประสบการณด์า้นกาแฟที(แตกตา่งไปจากเดิ
ม ซึ(งรา้นกาแฟอาจนําไปใชใ้นการสรา้งสรรคเ์ครื(องดื(มอนัเป็นเอกลกัษณข์องตนได ้ 

• ความเป็นมอือาชพีและความสนใจของบารสิตา้ในอตุสาหกรรมกาแฟจะไดรั้บการประเมนิ
ผา่นความรูท้ี(กวา้งขึbนซึ(งแสดงใหเ้ห็นผา่นทางเทคนคิ ขั bนตอนการเตรยีมการ 
และความเขา้ใจเกี(ยวกบัผลกระทบที(มตีอ่กาแฟตลอดทั bงมลูคา่และหว่งโซอ่ปุทานของกา
แฟ ซึ(งอาจรวมถงึแตไ่มจํ่ากดัเพยีงความรูเ้กี(ยวกบัการเพาะปลกูกาแฟ การคั(ว 
การเกบ็รักษา และวฒันธรรมกาแฟตา่งๆ นอกเหนอืจากบนเวท ี
ตอ้งมคีวามสมัพันธก์นัระหวา่งสิ(งที(อธบิายกบัสิ(งที(เสริฟ์ 

• หากมกีารทําเครื(องหมายวา่ "ไม"่ ที(คะแนนตอ่ไปนีb 
จะสง่ผลใหผู้เ้ขา้แขง่ขนัถกูตดัสทิธิyจากการแขง่ขนัในทกุรอบโดยทนัท ี

• ผูเ้ขา้แขง่ขนัทกุคนตอ้งเตรยีมสตูรเครื(องดื(มขั bนสดุทา้ยและสว่นผสมโฮมเมดทั bงหมด 
และบรรจภุณัฑด์ั bงเดมิของสว่นผสมที(ไมใ่ชข่อง DaVinci Gourmet 
ไวพ้รอ้มแลว้ในระหวา่งการแขง่ขนัและพรอ้มที(จะนําเสนอตอ่กรรมการเมื(อกําหนดไว ้
หากไมป่ฏบิตัติามเมื(อกรรมการหรอืผูจั้ดการแขง่ขนัรอ้งขอ 
จะถอืวา่สละสทิธิyจากการแขง่ขนั 

• สว่นผสมโฮมเมดทั bงหมดจะตอ้งไมข่ดัแยง้กบัรายการของ DaVinci Gourmet SKU 
ที(ใหไ้วสํ้าหรับเวทกีารแขง่ขนั ตวัอยา่งเชน่ 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัไมไ่ดรั้บอนุญาตใหใ้ชไ้ซรัปสม้โฮมเมดหาก DaVinci Gourmet Dry Bitter 
Orange Flavoured Syrup เป็น SKU ที(มใีหสํ้าหรับเวทกีารแขง่ขนั  

• กรรมการจะตรวจสอบวา่ไมม่กีารใชแ้อลกอฮอลห์รอืผลพลอยไดจ้ากแอลกอฮอลใ์นสตูรห
รอืการเตรยีมสว่นผสมลว่งหนา้ใดๆ สําหรับเครื(องดื(มที(เสริฟ์ 

• โดยทั(วไป 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัตอ้งสภุาพและไมแ่สดงพฤตกิรรมและ/หรอืคําพดูที(หยาบคายกบักรรมการห
รอืผูเ้ขา้แขง่ขนัรายอื(น หรอืสมาชกิอื(นใดในคณะกรรมการจัดงาน 
หรอืผูใ้ดกต็ามที(อยูใ่นการแขง่ขนั 

• เครื(องดื(มทั bงหมดจะตอ้งเสริฟ์พรอ้มเอสเปรสโซอยา่งนอ้ยหนึ(งชอ็ต ผลติภณัฑ ์DaVinci 
Gourmet อยา่งนอ้ย 1 รายการและสงูสดุ 3 รายการ (ผลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet 
ขั bนตํ(า 10 มล.) และสว่นผสมสงูสดุ 8 รายการ (รวมถงึของตกแตง่และกอ้นนํbาแข็ง) 
ในการรังสรรคแ์ตล่ะรายการเพื(อใหม้คีณุสมบตัเิป็นเครื(องดื(มกาแฟ หากไมป่ฏบิตัติามกฎนีb 
จะถอืวา่เสริฟ์เครื(องดื(มผดิประเภท 
และผูเ้ขา้แขง่ขนัจะไดรั้บคะแนนดา้นเทคนคิและดา้นรสชาตขิองเครื(องดื(มนัbนๆ เป็นศนูย ์

 

 

  
 



 

 

การยืJนคา้นคาํตดัสนิในการแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft 
Championship 

คณะกรรมการขอสงวนสทิธิyในการมอบตําแหน่ง "ผูช้นะ DaVinci Gourmet Barista Craft 
2024" ใหก้บัผูเ้ขา้แขง่ขนัที(สมควรไดรั้บมากที(สดุ 
โดยพจิารณาจากคะแนนที(จัดทําขึbนจากใบใหค้ะแนนของกรรมการอยา่งเป็นกลาง 

จะไมม่กีารยอมรับการอทุธรณก์ารตดัสนิแตอ่ยา่งใด 
เวน้แตจ่ะมเีหตผุลในการพจิารณาใหมอ่นัเนื(องมาจากการปฏบิตัทิี(ไมส่จุรติโดยผูเ้ขา้แขง่ขนัห
รอืกรรมการอื(นๆ 

คณะกรรมการจัดงานแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 
ขอสงวนสทิธิyในการจัดการปัญหาดงักลา่วเป็นรายกรณีตามสถานการณท์ี(ทําใหเ้กดิการอทุธร
ณนั์bน 
 
 
การเตรยีมการและรปูแบบการแขง่ขนั  
 

 
ลาํดบัการนําเสนอ  

ผูเ้ขา้แขง่ขนัอาจตดัสนิใจถงึลําดบัการเตรยีมและเสริฟ์เครื(องดื(มกาแฟได ้อยา่งไรกต็าม 
พวกเขาจะตอ้งระบใุหก้รรมการทราบอยา่งชดัเจนวา่เครื(องดื(มเป็นประเภทใด 

หากมกีารเบี(ยงเบนไปจากประเภทเครื(องดื(มที(กําหนด ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะไดรั้บคําวา่ 'ไม'่ 
ในใบคะแนนดา้นรสชาต ิซึ(งจะสง่ผลใหผู้เ้ขา้แขง่ขนัถกูตดัสทิธิyทนัท ี 
 
การชมิเครืJองดืJม 
 
กรรมการดา้นรสชาตจิะเริ(มกระบวนการประเมนิทนัททีี(เสริฟ์เครื(องดื(มทั bงหมดและผูเ้ขา้แขง่ขนั
ทั bงสองคนนําเสนอเสร็จเรยีบรอ้ยแลว้ 
 
การนําเสนอโดยคูก่บัอาหาร 
 
อาจมกีารเสริฟ์อาหารขนาดพอดคํีาแกก่รรมการเป็นสว่นหนึ(งของการนําเสนอเครื(องดื(มได ้
อยา่งไรกต็าม จะไมม่กีารใหค้ะแนนเพิ(มเตมิในกรณีดงักลา่ว  
ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะตอ้งแจง้ใหก้รรมการทราบถงึขอ้มลูสารกอ่ภมูแิพใ้ดๆ จากอาหารที(เสริฟ์ 
กรรมการมอีสิระในการตดัสนิใจวา่ตอ้งการชมิอาหารที(เสริฟ์หรอืไม ่
 
 
 
 
 



 

 

แนวปฏบิตัสิาํหรบัเครืJองดืJมในการแขง่ขนั 
 
 
เง ืJอนไขของเครืJองดืJมทีJเตรยีมขึ�นทีJอยูใ่นประเภทเดยีวกนั 
 
เครื(องดื(มทั bงหมดที(อยูใ่นประเภทเดยีวกนัจะตอ้งเตรยีมโดยใชเ้มล็ดกาแฟ 
คา่กําหนดในการชง อตัราสว่นสตูร 
เครื(องแกว้และอปุกรณบ์นโตะ๊อาหารสําหรับบรกิารแบบเดยีวกนั  
การจงใจเตรยีมและเสริฟ์เครื(องดื(มที(แตกตา่งกนัในประเภทเดยีวกนัจะสง่ผลใหไ้ด ้'O' 
ในใบใหค้ะแนนภายใตส้ว่น 'ประสบการณก์ารลิbมรสและความเขา้กนัของรสชาต'ิ 
ในประเภทเครื(องดื(มนัbนๆ 
สามารถใชก้าแฟที(แตกตา่งกนัในระหวา่งการบรกิารประเภทเครื(องดื(มอื(นๆ 
ไดแ้ละผูเ้ขา้แขง่ขนัตอ้งจัดเตรยีมมาเอง 
 
เครื(องดื(มทั bงหมดที(เสริฟ์ในระหวา่งการแขง่ขนัตอ้งมเีอสเปรสโซอยา่งนอ้ย 1 ชอ็ต 
และผลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet อยา่งนอ้ย 10 มล. 
 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัสามารถใชส้ว่นผสมไดส้งูสดุ 8 รายการ (รวมถงึผลติภณัฑข์อง DaVinci 
Gourmet ของตกแตง่ และกอ้นนํbาแข็ง) ในเครื(องดื(มแตล่ะแกว้ระหวา่งการแขง่ขนั Davinci 
Gourmet Barista Craft Championship 
 
เอสเปรสโซเป็นเครื(องดื(มปรมิาณ 1 fl. Oz. (30 มล. +/- 5 มล.) 
ที(ทําจากกาแฟบดซึ(งไหลลงมาจาก 1 ดา้นของกา้นชงกาแฟคูใ่นการสกดัอยา่งตอ่เนื(อง 1 
ครั bง  

กาแฟคอืการรวมกนัของผลติภณัฑท์ี(คั(วจากเมล็ดผลไมข้องพชืสกลุกาแฟ   

จะมกีารจัดเตรยีมกาแฟอาราบกิา้เบลนเกรดพเิศษที(คดัสรรไวสํ้าหรับการแขง่ขนัครั bงนีb 
อยา่งไรกต็าม 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัสามารถเลอืกที(จะนําเมล็ดกาแฟของตนมาเองและใชไ้ดโ้ดยไมจํ่ากดัวา่ตอ้งเป็น
กาแฟพันธุอ์าราบกิา้เทา่นัbน  

ในการแขง่ขนันีb ไมส่ามารถเตมิสารปรงุแตง่ใดๆ ลงในกาแฟไดห้ลงัจากกาแฟไปถงึขั bน 
'กาแฟสเีขยีว' แลว้ กลา่วคอื 
เมล็ดของพชืสกลุกาแฟที(ถกูนําไปตากแหง้ซึ(งเป็นสว่นหนึ(งของกระบวนการหลงัการเกบ็เกี(ย
ว และปราศจากชั bนเปลอืกนอกทั bงหมด ซึ(งรวมถงึสมัผัสกบัสารที(มกีลิ(นอะโรมา 
สารปรงุแตง่รส นํbาหอม ของเหลว และผงตา่งๆ  
 



 

 

วธิกีารชงเอสเปรสโซ 

เอสเปรสโซทั bงหมดจะตอ้งชงดว้ยเครื(องชงเอสเปรสโซที(ไดรั้บการสนับสนุนในงานแขง่ขนั 
อณุหภมูกิารชงตอ้งตั bงไวท้ี(ระหวา่ง 90.5 ถงึ 96 องศาเซลเซยีส (195 – 205 
องศาฟาเรนไฮต)์ สามารถตั bงคา่หวัชงแตล่ะหวัไวเ้ป็นอณุหภมูทิี(แตกตา่งกนัภายในชว่งนีbได ้
อยา่งไรกต็าม เครื(องดื(มแตล่ะแกว้ควรเสริฟ์ในอณุหภมูทิี(สมํ(าเสมอกนั 

แรงดนัการชงของเครื(องชงเอสเปรสโซตอ้งตั bงอยูท่ี(ระหวา่ง 8.5 ถงึ 9.5 
บารโ์ดยไมม่กีารตั bงคา่กอ่นการชง หากผูเ้ขา้แขง่ขนัจําเป็นตอ้งมกีารตั bงคา่กอ่นการชง 
ตอ้งแจง้ใหค้ณะกรรมการจัดงานแขง่ขนั Davinci Gourmet Barista Craft Championship 
ทราบถงึความตั bงใจดงักลา่วของผูเ้ขา้แขง่ขนัเมื(อเริ(มตน้เวลาการเตรยีมการ 

เวลาการสกดัระหวา่งการสกดัคูข่องเอสเปรสโซ 2 ครั bงจะตอ้งอยูภ่ายในความแปรผัน 3.0 
วนิาท ีมฉิะนัbน จะมกีารระบวุา่ 'ไม'่ ในใบใหค้ะแนนภายใตส้ว่น 'เวลาการสกดัที(สมํ(าเสมอกนั' 
เวลาการสกดัที(แนะนําคอืระหวา่ง 20 ถงึ 30 วนิาท ีแตไ่มจํ่าเป็นตอ้งปฏบิตัติามคําแนะนํานีb 

กา้นชงกาแฟสามารถใสไ่ดเ้ฉพาะกาแฟบดและนํbาเทา่นัbนในระหวา่งการสกดัเอสเปรสโซ 
มฉิะนัbนเครื(องดื(มจะไดรั้บ '0' 
ในทกุสว่นของใบใหค้ะแนนดา้นเทคนคิและดา้นรสชาตใินประเภทเครื(องดื(มนัbน 

 
 

ขอ้กาํหนดดา้นเครืJองดืJมรอ้น 

เครื(องดื(มกาแฟรอ้นทั bงหมดที(จัดเตรยีมในการแขง่ขนัจะตอ้งมเีอสเปรสโซอยา่งนอ้ย 1 
ชอ็ตและผลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet อยา่งนอ้ย 10 มล. 
โดยตอ้งเสริฟ์ที(อณุหภมูทิี(เหมาะสมระหวา่ง 55 oC ถงึ 65 oC โดยจะใสน่มหรอืไมใ่สน่มกไ็ด ้

หากผูเ้ขา้แขง่ขนัเลอืกที(จะไมเ่ตรยีมนมรอ้นสําหรับเครื(องดื(มรอ้น คะแนนที(จัดสรรไวสํ้าหรับ 
"ทกัษะดา้นเทคนคิ (นม)" จะถกูจัดสรรใหมไ่ปยงั "ทกัษะดา้นเทคนคิ (เอสเปรสโซ)" 
ซึ(งจะทําใหนํ้bาหนักของสว่นประกอบทั bงหมดในประเภทนัbนเพิ(มขึbนเป็นสองเทา่  
 

ขอ้กาํหนดดา้นเครืJองดืJมเย็น 

เครื(องดื(มเย็นทั bงหมดที(เตรยีมไวใ้นการแขง่ขนัตอ้งมเีอสเปรสโซอยา่งนอ้ย 1 
ชอ็ตและผลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet อยา่งนอ้ย 10 มล. 
โดยตอ้งเสริฟ์แบบเย็นโดยใสห่รอืไมใ่สก่อ้นนํbาแข็งในเครื(องแกว้ใสกไ็ด ้
เครื(องดื(มเย็นสามารถเสริฟ์โดยใสห่รอืไมใ่สน่มกไ็ด ้ 
 



 

 

เครืJองดืJมรอ้นตามขอ้กาํหนดดา้นลาเตอ้ารต์ 

เครื(องดื(มรอ้นทั bงหมดที(มลีาเตอ้ารต์ซึ(งที(เตรยีมในการแขง่ขนัจะตอ้งมเีอสเปรสโซอยา่งนอ้ย 
1 ชอ็ตและผลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet อยา่งนอ้ย 10 มล. 
โดยเสริฟ์ที(อณุหภมูทิี(เหมาะสมระหวา่ง 55 oC และ 65 oC 
พรอ้มนมและการออกแบบการเทลาเตอ้ารต์อยา่งอสิระ  

การออกแบบลาเตอ้ารต์ไมม่ขีอ้กําหนดโดยเฉพาะ 
และผูเ้ขา้แขง่ขนัอาจเลอืกวาดการออกแบบที(แตกตา่งกนัสําหรับกรรมการแตล่ะคนที(เสริฟ์ได ้ 

กรรมการจะใหค้ะแนนคณุภาพของลาเตอ้ารต์บนใบใหค้ะแนนในสว่น 
'รปูลกัษณท์ี(น่าดงึดดูของลาเตอ้ารต์' ตามการออกแบบที(เสริฟ์ 

นมที(ใชใ้นการวาดลาเตอ้ารต์ตอ้งเตรยีมและสตมีในระหวา่งการแขง่ขนัและเตรยีมดว้ยเครื(อง
ชงเอสเปรสโซที(ไดรั้บการสนับสนุนจากการแขง่ขนั Davinci Gourmet Barista Craft 
Championship หากไมป่ฏบิตัติาม ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะไดรั้บ 'O' 
ในใบใหค้ะแนนดา้นรสชาตภิายใตส้ว่น 'รปูลกัษณท์ี(น่าดงึดดู' สําหรับประเภทนีb 

อนุญาตใหเ้ทลาเตอ้ารต์อยา่งอสิระจากเหยอืกสตมีนมเทา่นัbน มฉิะนัbน ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะไดรั้บ 
'O' ในใบใหค้ะแนนดา้นรสชาตภิายใตส้ว่น ‘รปูลกัษณท์ี(น่าดงึดดู’ สําหรับประเภทนีb 
 

ขอ้กาํหนดดา้นกาแฟเย็น (ทีJใสน่มววั/นมทางเลอืก) 

เครื(องดื(มกาแฟเย็นทั bงหมด (ที(ใสน่มววั/นมทางเลอืก) 
ที(เตรยีมในการแขง่ขนัตอ้งมเีอสเปรสโซอยา่งนอ้ย 1 ชอ็ตและผลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet 
อยา่งนอ้ย 10 มล. โดยเสริฟ์แบบเย็นโดยใสห่รอืไมใ่สก่อ้นนํbาแข็งในเครื(องแกว้ใสกไ็ด ้ 

หากใชเ้ครื(องแกว้ที(ไมโ่ปรง่ใส ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะไดรั้บ ‘O’ 
ในใบใหค้ะแนนดา้นรสชาตภิายใตส้ว่น ‘เสริฟ์ในแกว้ใสที(มรีปูลกัษณน่์าดงึดดู’ 

เครื(องดื(มประเภทนีbตอ้งเสริฟ์พรอ้มกบัองคป์ระกอบของนมววัหรอืนมทางเลอืกที(รวมถงึครมีเม
อรห์รอืครมีเทยีม 
 
 



 

 

การใชน้มในการเตรยีมเครืJองดืJม (ในทกุประเภท) 
 
 
นมสดและนมทางเลอืกที(คดัสรรไวแ้ลว้จะมใีหใ้นระหวา่งการแขง่ขนั อยา่งไรกต็าม 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัอาจเลอืกที(จะนํานมววัหรอืนมทางเลอืกที(ตนตอ้งการ (ชนดิหวานหรอืไมห่วาน) 
มาใช ้หากไมม่จํีาหน่ายในเชงิพาณชิยแ์ละไมม่รีสชาต ิ 

ไมส่ามารถใชน้มของมนุษยไ์ด ้ในกรณีนีb ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะไดรั้บ '0' 
คะแนนในประเภทเครื(องดื(มนัbน 

อนุญาตใหผ้สมและเบลนนมได ้
หากผลติภณัฑน์มทั bงหมดที(ใชม้จํีาหน่ายในเชงิพาณชิยแ์ละจัดเตรยีมขึbนตามวตัถปุระสงคก์า
รใชง้านของผูผ้ลติ 

ไมอ่นุญาตใหใ้สน่มผงและสารเตมิแตง่อื(นๆ ไมว่า่จะเลอืกนมประเภทใดกต็าม 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัสามารถแยกองคป์ระกอบตา่งๆ ออกจากนมที(มจํีาหน่ายในเชงิพาณชิยไ์ด ้(เชน่ 
ผา่นการกลั(นแบบแชแ่ข็ง) หากไมม่กีารใชส้ว่นผสมหรอืสารเตมิแตง่ในกระบวนการ 
 

ขอ้กาํหนดดา้นกาแฟเย็นทีJไมใ่สน่ม 

เครื(องดื(มกาแฟเย็นที(ไมใ่สน่มทั bงหมดที(จัดเตรยีมในการแขง่ขนัตอ้งมเีอสเปรสโซอยา่งนอ้ย 
1 ชอ็ตและผลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet อยา่งนอ้ย 10 มล. 
โดยเสริฟ์แบบเย็นโดยใสห่รอืไมใ่สก่อ้นนํbาแข็งในเครื(องแกว้ใสกไ็ด ้ 

หากใชเ้ครื(องแกว้ที(ไมโ่ปรง่ใส ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะไดรั้บ ‘O’ 
ในใบใหค้ะแนนดา้นรสชาตภิายใตส้ว่น ‘เสริฟ์ในแกว้ใสที(มรีปูลกัษณน่์าดงึดดู’  

เครื(องดื(มประเภทนีbตอ้งไมเ่สริฟ์พรอ้มกบัองคป์ระกอบของนมววัหรอืนมทางเลอืกใดๆ 
ที(รวมถงึครมีเมอรห์รอืครมีเทยีม  
 



 

 

ขอ้กาํหนดดา้นคณุสมบตัอิ ืJน ๆ 

เฉพาะผลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet 
ที(ไดรั้บการสนับสนุนเทา่นัbนที(สามารถใชใ้นการทําเครื(องดื(มทั bงหมดได ้
หากใชผ้ลติภณัฑท์ี(ไมใ่ชข่อง DaVinci Gourmet ในประเภทไซรัป ซอส หรอืผง 
หรอืใชผ้ลติภณัฑจ์ากแบรนดค์ูแ่ขง่ หรอืจากรายการผลติภณัฑ ์DaVinci Gourmet 
ที(ไมไ่ดรั้บการอนุมตั ิจะทําใหผู้เ้ขา้แขง่ขนัดงักลา่วถกูตดัสทิธิyจากการแขง่ขนัทนัท ี  

เครื(องดื(มทั bงหมดจะตอ้งเสริฟ์ในภาชนะที(กรรมการสามารถดื(มไดต้ามตอ้งการ 
โดยไมข่ดัขวางความสามารถในการประเมนิและใหค้ะแนนเครื(องดื(มอยา่งเป็นกลางและเป็นมื
ออาชพี การปฏบิตัทิี(ไมเ่ป็นที(ยอมรับ ไดแ้ก ่การใชภ้าชนะที(รอ้นเกนิกวา่จะสมัผัสได ้
ภาชนะที(ไมส่ามารถถอืเพื(อดื(มไดอ้ยา่งปลอดภยั เครื(องแกว้ที(สกปรกหรอืไมถ่กูสขุลกัษณะ 
เครื(องแกว้ที(มกีลิ(น และขอ้ผดิพลาดอื(นๆ 
ที(คลา้ยกนัซึ(งอาจทําใหก้รรมการไมส่ามารถทําการประเมนิอยา่งเหมาะสมได ้
ผูเ้ขา้แขง่ขนัอาจไดรั้บคะแนนลดลงภายใตส้ว่น 
'ประสบการณก์ารลิbมรสและความเขา้กนัของรสชาต'ิ หากไมป่ฏบิตัติามขา้งตน้ 

ไมอ่นุญาตใหใ้ชแ้อลกอฮอลใ์นเครื(องดื(มใดกต็ามที(เสริฟ์ตลอดการแขง่ขนั DaVinci 
Gourmet Barista Craft Championship 
ไมอ่นุญาตใหใ้ชส้ารสกดัหรอืผลพลอยไดจ้ากแอลกอฮอลแ์ละสารที(มกีารควบคมุหรอืผดิกฎ
หมาย หากพบสารเหลา่นีbในเครื(องดื(ม ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะถกูตดัสทิธิyจากการแขง่ขนัทนัท ี  

ตอ้งทําการเปิดเผยสว่นผสมทั bงหมดเมื(อมกีารรอ้งขอ 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะตอ้งนําบรรจภุณัฑด์ั bงเดมิของสว่นผสมทั bงหมดที(ใชใ้นเครื(องดื(มอนัเป็นเอกลกั
ษณข์องตนมาเพื(อใหก้รรมการทําการตรวจสอบและยนืยนั 
หากผูเ้ขา้แขง่ขนัไมไ่ดจั้ดเตรยีมสว่นผสมในบรรจภุณัฑด์ั bงเดมิไวเ้มื(อมกีารรอ้งขอ 
เครื(องดื(มนัbนจะไดรั้บ '0' คะแนนในทกุสว่นของใบใหค้ะแนนดา้นรสชาตสํิาหรับประเภทนัbน   

เครื(องดื(มทั bงหมดควรไดรั้บการจัดเตรยีมและรวมเขา้ดว้ยกนั ณ 
สถานที(จัดงานในระหวา่งเวลาการแขง่ขนัที(จัดสรรไว ้
การเตรยีมเครื(องดื(มอนัเป็นเอกลกัษณจ์ะบนัทกึไวใ้นใบใหค้ะแนนดา้นรสชาตภิายใตส้ว่น 
'มกีารอธบิาย แนะนํา และจัดเตรยีมเป็นอยา่งด'ี 
สามารถเตรยีมสว่นผสมบางอยา่งที(ตอ้งจัดเตรยีมลว่งหนา้กอ่นการแขง่ขนัได ้
แตจ่ะตอ้งนําเขา้มาในฐานะสว่นประกอบที(แยกกนัและนํามารวมเขา้ดว้ยกนัในสถานที(จัดงานร
ะหวา่งเวลาการแขง่ขนั 
กรรมการขอสงวนสทิธิyในการรอ้งขอขอ้มลูเกี(ยวกบัวธิกีารเตรยีมสว่นผสม 
และอาจขอใหผู้เ้ขา้แขง่ขนัแสดงบรรจภุณัฑด์ั bงเดมิของสว่นผสมทั bงหมดที(ใช ้ 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

แนวปฏบิตัสิาํหรบัการเตรยีมการแขง่ขนั 
 
เวลาเร ิJมตน้การเตรยีมการ 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัแตล่ะคนจะมเีวลาเตรยีมการ 10 นาท ี
ผูเ้ขา้แขง่ขนัมหีนา้ที(รับผดิชอบในการตรวจสอบความพรอ้มของตนกอ่นเริ(มเวลาเตรยีมการ 
 

โตะ๊นําเสนอตอ่กรรมการ 

สามารถจัดโตะ๊นําเสนอตอ่กรรมการในระหวา่งเวลาในการปรับเทยีบของผูเ้ขา้แขง่ขนัได ้
โดยรวมไปถงึการเสริฟ์นํbาดว้ย 
หากผูเ้ขา้แขง่ขนัไมต่อ้งการจัดโตะ๊นําเสนอตอ่กรรมการไวล้ว่งหนา้ในระหวา่งการเตรยีมตวั 
สามารถทําการจัดโตะ๊เมื(อเริ(มเวลาการแขง่ขนั/แสดงได ้
 

ช็อตฝึกซอ้ม 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัไดรั้บอนุญาตและสนับสนุนใหส้กดัชอ็ตฝึกซอ้มในระหวา่งเวลาเตรยีมการ 
กา้นชงกาแฟไมจํ่าเป็นตอ้งใสเ่ขา้กบัเครื(องชงเมื(อเริ(มเวลาการแขง่ขนั 
 

ถว้ยทีJอุน่รอ้นไวล้ว่งหนา้  

ถว้ยสามารถอุน่ไวล้ว่งหนา้บนเครื(องชงไดใ้นระหวา่งเวลาเตรยีมการของผูเ้ขา้แขง่ขนั 
อยา่งไรกต็าม 
หา้มมนํีbาหรอืของเหลวอื(นใดอยูใ่นถว้ยเมื(อเริ(มเวลาการแขง่ขนัของผูเ้ขา้แขง่ขนั 
ของเหลวหรอืสว่นผสมจะตอ้งไมว่างอยูบ่นเครื(องชง มฉิะนัbน จะไดรั้บ '0' คะแนนใน 
"การประเมนิดา้นเทคนคิ" 
 

สิ�นสดุเวลาการเตรยีมการ 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัตอ้งใชเ้วลาที(จัดสรรใหไ้มเ่กนิ 10 นาทใีนการเตรยีมและปรับเทยีบ 
ผูรั้กษาเวลาหรอืพธิกีรจะสง่เสยีงแจง้เตอืนเมื(อเหลอืเวลา 5 นาท,ี 3 นาท ีและ 1 นาท ี

ผูเ้ขา้แขง่ขนัคนใดที(ไมก่า้วออกจากโตะ๊แขง่ขนัและหยดุการเตรยีมการทั bงหมดภายใน 10 
นาท ีจะไดรั้บบทลงโทษตามกฎการลว่งเวลาตามที(ระบไุวใ้นใบใหค้ะแนน  
 

อปุกรณเ์สรมิทีJลมืไว ้

หากผูเ้ขา้แขง่ขนัลมือปุกรณแ์ละ/หรอือปุกรณเ์สรมิใดๆ ในระหวา่งการเตรยีมการ 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัสามารถออกจากเวทเีพื(อไปหยบิสิ(งของที(ลมืไวไ้ด ้อยา่งไรกต็าม 
เวลาในการเตรยีมการของพวกเขาจะไมไ่ดห้ยดุไว ้
 
 
 

 



 

 

ระหวา่งการแขง่ขนั 
 

ไมโครโฟนและพธิกีร 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะตอ้งสวมไมโครโฟนไรส้ายในระหวา่งการแสดง อยา่งไรกต็าม 
ไมโครโฟนจะเปิดเฉพาะในระหวา่งเวลาการแสดงและเวลานําเสนอเทา่นัbน 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะตอ้งตอบคําถามของพธิกีรหรอืกรรมการดา้นรสชาตใินระหวา่งการแสดง 
แตไ่มจํ่าเป็นตอ้งพดูโดยสมคัรใจเมื(อไมไ่ดถ้กูถาม 
 

เวลาเร ิJมการแขง่ขนั 

พธิกีรจะถามผูเ้ขา้แขง่ขนัวา่พวกเขาพรอ้มเริ(มตน้แลว้หรอืยงั เมื(อผูเ้ขา้แขง่ขนัพรอ้มแลว้ 
พธิกีรจะสง่สญัญาณใหผู้รั้กษาเวลาเริ(มการจับเวลาอยา่งเป็นทางการ 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะตอ้งไมส่มัผัสอปุกรณข์องตนหรอืมขีองเหลวใดๆ 
ในภาชนะของตนกอ่นเริ(มเวลาการแสดง 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัตอ้งรับผดิชอบในการนับเวลาที(ผา่นไปเองและขอใหต้รวจสอบเวลาไดห้ากจําเป็
น 
 

สเตชนัการแขง่ขนัในระหวา่งการแขง่ขนั 

เมื(อการแขง่ขนัเริ(มตน้ขึbน พธิกีร กรรมการ 
และผูช้ว่ยจะใชค้วามระมดัระวงัตามสมควรในการไมร่บกวนผูเ้ขา้แขง่ขนั  
 

เครืJองดืJมในการแขง่ขนัทีJจะเสริฟ์บนโตะ๊กรรมการ 

เครื(องดื(มทั bงหมดจะตอ้งเสริฟ์ที(โตะ๊นําเสนอตอ่กรรมการ 
เครื(องดื(มที(ไมไ่ดเ้สริฟ์ที(โตะ๊นําเสนอตอ่กรรมการจะไดรั้บคะแนน 0 
ในคะแนนดา้นรสชาตสํิาหรับเครื(องดื(มนัbน 

คณะกรรมการจัดงาน DaVinci Gourmet Craft Championship 2024 
จะจัดนํbาดื(มที(ไมม่รีสชาตใิหแ้กก่รรมการดา้นรสชาตแิตล่ะคน อยา่งไรกต็าม 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัอาจเลอืกที(จะเสริฟ์นํbาอดัลมที(ไมม่รีสชาตไิด ้
หากเห็นวา่จะชว่ยเพิ(มประสบการณข์องเครื(องดื(มใหด้ขี ึbนได ้
ผูเ้ขา้แขง่ขนัควรเตรยีมเครื(องแกว้ที(เหมาะสมมาหากตอ้งการเสริฟ์นํbาอดัลม 
หากพบวา่ผูเ้ขา้แขง่ขนัเสริฟ์นํbาที(มรีสชาตหิรอืเครื(องดื(มที(ไมไ่ดม้รีสชาตเิป็นกลางแกก่รรมกา
รนอกเหนอืจากเครื(องดื(มในการแขง่ขนั กจ็ะไดรั้บคะแนน 0 
ในการใหค้ะแนนดา้นรสชาตสํิาหรับเครื(องดื(มนัbน 
 



 

 

ผูช้ว่ยเก็บเครืJองดืJมทีJเสริฟ์หลงัการประเมนิและการหมนุเวยีนของสเตชนั  

หลงัจากเสริฟ์เครื(องดื(มแตล่ะชดุและประเมนิโดยกรรมการแลว้ 
ผูช้ว่ยจะเกบ็เครื(องดื(มจากโตะ๊นําเสนอของกรรมการตามคําสั(งของกรรมการดา้นรสชาต ิ
ผูช้ว่ยจะเกบ็ถว้ย จานรอง และชอ้นที(ใชใ้นคอรส์เครื(องดื(มครั bงกอ่นออกไป 
หากผูเ้ขา้แขง่ขนัมคํีาแนะนําพเิศษสําหรับผูช้ว่ย 
พวกเขาจะตอ้งอธบิายคําแนะนําเหลา่นีbใหผู้ช้ว่ยและกรรมการดา้นรสชาต ิและผูจั้ดการเวท ี
DaVinci Gourmet Craft Championship 2024 ไดท้ราบกอ่นเริ(มเวลาการแขง่ขนั 
ไมเ่ชน่นัbนถว้ย จานรอง และชอ้นจะถกูเกบ็ออกไปตามมาตรฐาน 

ในทํานองเดยีวกนั 
ผูช้ว่ยจะพยายามอยา่งเต็มที(เพื(อหลกีเลี(ยงการสรา้งความลําบากแกผู่เ้ขา้แขง่ขนั 
แตก่เ็ป็นความรับผดิชอบของผูเ้ขา้แขง่ขนัที(จะตอ้งทํางานบนสเตชนัไดด้ว้ยตวัเอง 

เมื(อผูเ้ขา้แขง่ขนัแสดงเสร็จแลว้ ควรเริ(มตน้ทําความสะอาดสเตชนั 
ผูช้ว่ยประจําสเตชนัจะจัดเตรยีมรถเข็นที(เหมาะสมใหผู้เ้ขา้แขง่ขนัเพื(อใชข้นสิ(งของและอปุกร
ณต์า่งๆ ผูช้ว่ยประจําสเตชนัสามารถชว่ยผูเ้ขา้แขง่ขนันําสิ(งของออกจากสเตชนัได ้
ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะตอ้งเกบ็อปุกรณแ์ละของใชส้ว่นตวัทั bงหมดออก 
และเชด็ทําความสะอาดสเตชนัของตนใหท้ั(วเพื(อใหพ้รอ้มสําหรับผูเ้ขา้แขง่ขนัคนตอ่ไป  
 

ขอบเขตของสเตชนั  

ผูเ้ขา้แขง่ขนัสามารถใชพ้ืbนที(ทํางานที( DaVinci Gourmet DaVinci Gourmet Craft 
Championship 2024 จัดเตรยีมไวเ้ทา่นัbน ไดแ้ก ่โตะ๊เครื(องชงและโตะ๊นําเสนอ  

ผูเ้ขา้แขง่ขนัไมไ่ดรั้บอนุญาตใหนํ้าเฟอรน์เิจอรแ์ละ/หรอือปุกรณอ์ื(นใดมาวางลงบนพืbนในพืbน
ที(การแขง่ขนั (เชน่ ขาตั bง โตะ๊วางอาหารเคลื(อนที(ได ้มา้นั(ง ฯลฯ) 
ความพยายามในการดําเนนิการดงักลา่วจะสง่ผลใหถ้กูตดัสทิธิyโดยอตัโนมตั ิ
ผูเ้ขา้แขง่ขนัไมส่ามารถใชพ้ืbนที(ใตโ้ตะ๊แขง่ขนัสว่นใดกต็ามในการเกบ็ของ 
มฉิะนัbนผูเ้ขา้แขง่ขนัจะไดรั้บ 0 คะแนนในสว่นดา้นเทคนคิของ “สว่นที( 1: 
ความสะอาดทั(วไปและการวางจัดเตรยีม” 

ขอ้ยกเวน้ที(ไดรั้บอนุญาตเพยีงขอ้เดยีวสําหรับกฎคอืกลอ่งเคาะแบบตั bงพืbน 
และขั bนบนัไดหรอืแทน่ยนืตามความจําเป็นสําหรับบารสิตา้เพื(อใหใ้ชง้านเครื(องชงเอสเปรสโซ
และโตะ๊นําเสนอไดอ้ยา่งเต็มที( 
ส ิ(งของเพิ(มเตมิที(ไดรั้บอนุญาตเหลา่นีbจะตอ้งจัดเตรยีมโดยผูเ้ขา้แขง่ขนั 
และถอืเป็นความรับผดิชอบของผูเ้ขา้แขง่ขนัแตเ่พยีงผูเ้ดยีว 
 



 

 

เวลาสิ�นสดุการแขง่ขนั  

เวลาการแขง่ขนัจะหยดุลงเมื(อผูเ้ขา้แขง่ขนัยกมอืแลว้ขานวา่ "เวลา" 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัมหีนา้ที(ขาน “เวลา” ใหช้ดัเจนเพื(อใหส้ามารถบนัทกึเวลาไดอ้ยา่งแมน่ยํา 
เฉพาะเวลาที(ผูรั้กษาเวลาอยา่งเป็นทางการบนัทกึไวเ้ทา่นัbนที(จะนํามาใชใ้นการใหค้ะแนน 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัอาจเลอืกที(จะยตุกิารแสดงเมื(อใดกไ็ด ้ตวัอยา่งเชน่ 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัสามารถหยดุนาฬกิาไดเ้มื(อวางเครื(องดื(มแกว้สดุทา้ยบนโตะ๊นําเสนอเพื(อเสริฟ์แก่
กรรมการ หรอือาจเลอืกที(จะกลบัไปที(สเตชนัเพื(อทําความสะอาดกอ่นที(จะหยดุนาฬกิากไ็ด ้

ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะไดรั้บอนุญาตใหม้เีวลาสงูสดุ 15 
นาทใีนการเสร็จสิbนการแสดงโดยปราศจากบทลงโทษ 
ไมม่บีทลงโทษหรอืรางวลัจงูใจเพิ(มเตมิในเสร็จสิbนการแสดงภายในเวลานอ้ยกวา่ 15 นาท ี
 

การสืJอสารหลงัเวลาการแขง่ขนั 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะไดรั้บจัดสรรเวลาเพื(อนําเสนอเครื(องดื(มตอ่กรรมการเมื(อการแสดงสิbนสดุลง 
หลงัจากนัbน 
การสื(อสารอื(นใดกบักรรมการหลงัจากเสร็จสิbนการนําเสนอจะไมไ่ดรั้บการพจิารณาสําหรับการ
ประเมนิการใหค้ะแนน ผูเ้ขา้แขง่ขนัอาจพดูคยุกบัพธิกีรตอ่หลงัจากเวลาการแขง่ขนัสิbนสดุลง 
อยา่งไรกต็าม กรรมการจะไมพ่จิารณาการสนทนาหรอืขอ้มลูที(ใหไ้วห้ลงัเวลาการแขง่ขนั 
 

บทลงโทษดา้นเวลา  

หากผูเ้ขา้แขง่ขนัยงัจัดเตรยีมหรอืนําเสนอไมเ่สร็จภายในระยะเวลาที(กําหนด 
อนุญาตใหดํ้าเนนิการตอ่ไดจ้นกวา่การเตรยีมหรอืการนําเสนอจะเสร็จสิbน 

คะแนนรวมของผูเ้ขา้แขง่ขนัจะถกูหกัหนึ(งคะแนนทกุหนึ(งวนิาททีี(เกนิจากเวลา 15 
นาททีี(กําหนด โดยมบีทลงโทษสงูสดุ 30 คะแนน (0.5 นาท)ี 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัที(ใชเ้วลาการเตรยีมการหรอืการแสดงเกนิ 15.5 นาทจีะถกูตดัสทิธิy 
 

อปุกรณเ์สรมิทีJลมืไว ้

หากผูเ้ขา้แขง่ขนัลมือปุกรณแ์ละ/หรอือปุกรณเ์สรมิใดๆ ของตนไวใ้นระหวา่งการแขง่ขนั 
พวกเขาจะตอ้งแจง้พธิกีรวา่ลมืสิ(งของไวน้อกเวท ี
จากนัbนจงึไปหยบิสิ(งของที(ลมืไวด้ว้ยตนเอง 
จะไมม่กีารเพิ(มเวลาพเิศษเพื(อหยบิสิ(งของที(ลมืไว ้

ผูช้ว่ย ผูส้นับสนุน สมาชกิในทมี หรอืผูช้มคนใดกต็ามไมไ่ดรั้บอนุญาตใหส้ง่สิ(งของใดๆ 
ใหก้บัผูเ้ขา้แขง่ขนั มฉิะนัbนผูเ้ขา้แขง่ขนัจะถกูตดัสทิธิyโดยกรรมการ 
 



 

 

ปญัหาดา้นเทคนคิระหวา่งการแขง่ขนั 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัอาจยกมอืขึbนและประกาศ "ขอเวลานอกทางเทคนคิ" 
เมื(อพวกเขาเชื(อวา่มปัีญหาทางเทคนคิกบัอปุกรณต์ามชนดิใดชนดิหนึ(งตอ่ไปนีb 
• เครื(องชงเอสเปรสโซ (รวมถงึกําลงัไฟ แรงดนัไอนํbา ระบบควบคมุทํางานผดิปกต ิไมม่นํีbา 

หรอืทอ่ระบายทํางานผดิปกต)ิ 
• เครื(องบด 
• อปุกรณภ์าพและเสยีง 
 
เวลาในการเตรยีมการหรอืการแขง่ขนัจะถกูหยดุไวช้ั(วคราวโดยพธิกีร 
ผูรั้กษาเวลาอยา่งเป็นทางการจะจดบนัทกึเวลาเมื(อมกีารขาน "เวลานอกทางเทคนคิ" ไว ้
เป็นความรับผดิชอบของผูเ้ขา้แขง่ขนัที(จะตอ้งตรวจสอบวา่ผูรั้กษาเวลาทราบถงึการขาน 
"เวลานอกทางเทคนคิ"  

หากกรรมการดา้นเทคนคิตกลงวา่มปัีญหาทางเทคนคิที(สามารถแกไ้ขไดง้า่ย 
พวกเขาจะตดัสนิระยะเวลาที(เหมาะสมเพื(อใหเ้ครดติแกผู่เ้ขา้แขง่ขนั 
เมื(อชา่งเทคนคิแกไ้ขปัญหาแลว้ เวลาของผูเ้ขา้แขง่ขนัจะกลบัมาดําเนนิตอ่ 

หากปัญหาทางเทคนคิไมส่ามารถแกไ้ขไดท้นัเวลา 
กรรมการตดัสนิดา้นเทคนคิบนเวท/ีคณะกรรมการจัดงานแขง่ขนั DaVinci Gourmet Craft 
Championship 2024 
จะตดัสนิใจวา่ผูเ้ขา้แขง่ขนัควรรอเพื(อแสดงตอ่หรอืหยดุการแสดงแลว้เริ(มใหมอ่กีครั bงในเวลา
ที(จัดสรรไว ้

หากผูเ้ขา้แขง่ขนัตอ้งหยดุเวลาการแขง่ขนั ผูเ้ขา้แขง่ขนัรวมทั bงคณะกรรมการจัดงานแขง่ขนั 
Davinci Gourmet Barista Craft Championship 
และผูจั้ดการเวทจีะจัดตารางการแขง่ขนัใหมเ่พื(อแขง่ขนัอยา่งเต็มรปูแบบอกีครั bงในภายหลงั 

หากพจิารณาแลว้วา่ปัญหาทางเทคนคิเกดิจากขอ้ผดิพลาดของผูเ้ขา้แขง่ขนัหรอือปุกรณส์ว่น
ตวัของผูเ้ขา้แขง่ขนั 
กรรมการดา้นเทคนคิอาจตดัสนิวา่จะไมม่กีารใหเ้วลาเพิ(มเตมิแกผู่เ้ขา้แขง่ขนั 
และเวลาเตรยีมการหรอืการแขง่ขนัจะกลบัมาดําเนนิตอ่โดยไมม่กีารใหเ้ครดติเวลา 

จะไมม่กีารใหเ้ครดติเวลาสําหรับปัญหาทางเทคนคิที(เกดิจากการใชง้านที(ไมเ่หมาะสม 
ดงันัbนจงึเป็นความรับผดิชอบของผูเ้ขา้แขง่ขนัทกุคนที(จะตอ้งเขา้ใจและปฏบิตัติามการใชอ้ปุ
กรณก์ารแขง่ขนัทั bงหมดอยา่งถกูตอ้ง 

การขอเวลานอกทางเทคนคิเนื(องจากความไมส่มํ(าเสมอกนัหรอืความแตกตา่งกนัระหวา่งหวัช
งที(จําเป็นตอ้งปรับจะประกาศไดเ้ฉพาะในระหวา่งเวลาเตรยีมการเทา่นัbน 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

คาํแนะนําอืJนสาํหรบัผูเ้ขา้แขง่ขนั  
 

ดนตรปีระกอบการแขง่ขนั 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะไมไ่ดรั้บสทิธิyเลอืกดนตรปีระกอบ 
ดนตรปีระกอบจะเลอืกและเลน่โดยตวัแทนที(ไดรั้บการแตง่ตั bงจาก DaVinci Gourmet 
 

ความตรงตอ่เวลา 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัควรมาตรงตอ่เวลาในการฝึกซอ้มที(กําหนดไว ้(ถา้ม)ี และเวลาการแขง่ขนั 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัที(ไมอ่ยูใ่นสถานะเตรยีมพรอ้มและพรอ้มเริ(มการแขง่ขนัทนัทเีมื(อถงึเวลาปรับเทยี
บ อาจถกูตดัสทิธิyได ้
 

ลา่ม 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัสามารถนําลา่มมาเองได ้โดยตอ้งเป็นผูรั้บผดิชอบคา่ใชจ้า่ยแตเ่พยีงผูเ้ดยีว 
ขอแนะนําใหผู้เ้ขา้แขง่ขนัแตง่ตั bง Flavour Genius ของประเทศใหเ้ป็นลา่มของผูเ้ขา้แขง่ขนั 
โดยเฉพาะอยา่งยิ(ง 
สําหรับรอบชงิชนะเลศิระดบัภมูภิาคในสงิคโปรซ์ ึ(งใชภ้าษาองักฤษเป็นสื(อกลางเป็นหลกัในระ
หวา่งการแขง่ขนั  

เมื(อสนทนากบัผูเ้ขา้แขง่ขนั ลา่มจะไดรั้บอนุญาตใหแ้ปลเฉพาะสิ(งที(พธิกีร กรรมการ 
คณะกรรมการจัดงาน DaVinci Gourmet หรอืผูช้ว่ยพดูเทา่นัbน เมื(อผูเ้ขา้แขง่ขนัพดู 
ลา่มจะไดรั้บอนุญาตใหแ้ปลเฉพาะคําพดูของผูเ้ขา้แขง่ขนัเทา่นัbน 
จะไมม่กีารจัดสรรเวลาการแขง่ขนัเพิ(มเตมิหากใชล้า่ม  

หากไมไ่ดส้นทนาเป็นภาษาองักฤษ 
กรรมการจะตดัสนิผูเ้ขา้แขง่ขนัโดยองิตามการแปลโดยลา่มที(ไดรั้บการแตง่ตั bงของผูเ้ขา้แขง่
ขนั โดยไมไ่ดอ้งิตามคําพดูของผูเ้ขา้แขง่ขนั  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
เครืJองจกัร อปุกรณเ์สรมิ และวตัถดุบิ 
 

เครืJองชงเอสเปรสโซ 

        
ผูเ้ขา้แขง่ขนัตอ้งใชเ้ครื(องชงเอสเปรสโซที(กําหนดซึ(งจัดเตรยีมโดยคณะกรรมการจัดงานแขง่
ขนั Davinci Gourmet Barista Craft Championship และผูส้นับสนุนในระหวา่งการแขง่ขนั 
หา้มใชห้รอืนําเครื(องชงเอสเปรสโซเครื(องอื(นมาใชใ้นระหวา่งการแขง่ขนั  
 

ไมม่ขีองเหลวหรอืสว่นผสมอยูบ่นเครืJองชงกาแฟเอสเปรสโซ 

หา้มวางหรอืเทของเหลวหรอืสว่นผสมใดกต็ามลงบนเครื(องชงเอสเปรสโซ (เชน่ 
หา้มใสนํ่bาในถว้ย หา้มเทของเหลวหรอืสว่นผสมที(ผสมไว ้หา้มอุน่สว่นผสม) 
หากพบเห็นผูเ้ขา้แขง่ขนัวางหรอืเทของเหลวหรอืสว่นผสมบนเครื(องชง ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะไดรั้บ 
'0' คะแนนในใบใหค้ะแนนดา้นเทคนคิภายใตส้ว่น 'การประเมนิดา้นเทคนคิ' 
 

การปรบัเปลีJยนคา่กาํหนดของเครืJองชง 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัไมส่ามารถเปลี(ยนแปลง ปรับเปลี(ยน หรอืแทนที(องคป์ระกอบ การตั bงคา่ 
หรอืสว่นประกอบของเครื(องชงเอสเปรสโซและ/หรอืเครื(องบดที(จําใหใ้ชโ้ดยคณะกรรมการจั
ดงานแขง่ขนั Davinci Gourmet Barista Craft Championship 
และผูส้นับสนุนในระหวา่งการแขง่ขนั 
การเปลี(ยนแปลงหรอืการปรับเปลี(ยนใดกต็ามที(ทําขึbนอาจเป็นเหตใุหถ้กูตดัสทิธิyได ้(เชน่ 
กา้นชงกาแฟ ตะแกรงกรอง แรงดนั ปลายกา้นสตมีนม เฟืองบด) ความเสยีหายใดๆ 
ที(เกดิขึbนกบัอปุกรณก์ารแขง่ขนัเนื(องจากการใชง้านในทางที(ผดิหรอืการใชง้านอยา่งหนักจะเ
ป็นเหตใุหถ้กูตดัสทิธิyได ้อยา่งไรกต็าม 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัอาจขอเปลี(ยนการตั bงคา่อณุหภมูไิดห้ากจําเป็น  
 

 
 
 



 

 

เครืJองบด 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัไดรั้บอนุญาตใหใ้ชเ้ครื(องบดที(คณะกรรมการจัดงานแขง่ขนั Davinci Gourmet 
Barista Craft Championship และผูส้นับสนุนจัดไวใ้หใ้นระหวา่งการแขง่ขนัเทา่นัbน 
หา้มใชห้รอืแสดงเครื(องบดอื(นบนเวท ี

เครื(องบดมกีารกําหนดคา่ดา้นเทคนคิไวต้ายตวัรวมทั bงโถเมล็ด 
และไมส่ามารถเปิดหรอืดดัแปลงการทํางานใดๆ 
โดยผูเ้ขา้แขง่ขนัไดน้อกเหนอืจากการปรับขนาดผงที(บดและปรมิาณการตวงที(สามารถทําได ้
จากการควบคมุภายนอก  

เครื(องบดที(จัดเตรยีมใหจ้ะไมถ่กูปรับเทยีบไวก้อ่นและระหวา่งรอบการแขง่ขนั 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัมหีนา้ที(รับผดิชอบในการใชเ้วลาปรับเทยีบเพื(อดําเนนิการปรับเทยีบดงักลา่ว  

ไมส่ามารถใสเ่มล็ดกาแฟลงในโถเมล็ดเครื(องบดไดจ้นกวา่เวลาเตรยีมการของผูเ้ขา้แขง่ขนัจ
ะเริ(มขึbน ไมว่า่จะโถเมล็ดจะตดิเขา้กบัเครื(องบดหรอืไมก่ต็าม 
 

อปุกรณไ์ฟฟ้า 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัสามารถใชอ้ปุกรณท์ี(ใชแ้บตเตอรี(เพิ(มเตมิไดส้งูสดุ 2 ตวัระหวา่งการแสดง 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัมหีนา้ที(รับผดิชอบในการตรวจสอบวา่อปุกรณไ์ฟฟ้าของตนสามารถทํางานไดใ้น
ประเทศที(จัดการแขง่ขนั Davinci Gourmet Barista Craft Championship 
และไมก่ระทบตอ่ความปลอดภยัของงานแขง่ขนั 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัยงัตอ้งรับผดิชอบในการดแูลใหก้ารขนยา้ยอปุกรณเ์พิ(มเตมิทั bงหมดเขา้และออก
จากสถานที(จัดงานราบรื(นและปลอดภยั 

คณะกรรมการจัดงานแขง่ขนั Davinci Gourmet Barista Craft Championship 
จะไมจั่ดหาอะแดปเตอรไ์ฟฟ้า ตวัแปลง เครื(องชารจ์ 
หรอืสายไฟตอ่พว่งสําหรับการใชง้านอปุกรณด์งักลา่ว 
 



 

 

รายการอปุกรณแ์ละสิJงของทีJจดัไวใ้ห ้

แตล่ะสเตชนัของผูเ้ขา้แขง่ขนัจะประกอบดว้ยสิ(งตอ่ไปนีb  
• เครื(องชงเอสเปรสโซแบบหวัชงคู ่
• เครื(องบด  
• กลอ่งเคาะ 
• ถงัขยะ 
• รถเข็นอาหาร (หากจําเป็น) 
• เหยอืกใสน่มของ DaVinci Gourmet 
• แผน่รองแทมป์ 
• แทมเปอร ์
• เครื(องชั(งเมล็ดกาแฟ 
• เครื(องชั(งเอสเปรสโซที(สกดัได ้
• ผา้สตีา่งๆ 3 ผนื (สดํีา/สนํีbาตาล + สอีื(นๆ 2 ส)ี 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะตอ้งนําสิ(งของที(จําเป็นเพิ(มเตมิทั bงหมดมาดว้ยสําหรับการนําเสนอ 
มฉิะนัbนผูเ้ขา้แขง่ขนัมคีวามเสี(ยงที(จะมอีปุกรณไ์มเ่พยีงพอในการนําเสนอใหเ้สร็จสิbน  

ผูเ้ขา้แขง่ขนัควรเผื(อความเสยีหายระหวา่งการเดนิทางและ/หรอืระหวา่งการแขง่ขนัดว้ย  

ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะตอ้งรับผดิชอบและดแูลอปุกรณแ์ละอปุกรณเ์สรมิของตนขณะอยูใ่นการแขง่ขั
น คณะกรรมการจัดงานแขง่ขนั DaVinci Gourmet Craft Championship 2024 อาสาสมคัร 
และเจา้หนา้ที(ในงานแขง่ขนัจะไมรั่บผดิชอบตอ่ความปลอดภยัของสิ(งของที(ถกูทิbงไวใ้นหอ้งเ
ตรยีมตวัหรอืพืbนที(การแขง่ขนัของผูเ้ขา้แขง่ขนั 

ผูเ้ขา้แขง่ขนัควรแจง้คณะกรรมการจัดงานแขง่ขนั DaVinci Gourmet Craft Championship 
2024 เกี(ยวกบัอปุกรณเ์พิ(มเตมิทั bงหมดเพื(อใหแ้น่ใจวา่ไดรั้บอนุญาต 
หากผูเ้ขา้แขง่ขนัตอ้งการตรวจสอบวา่อปุกรณข์องตนไดรั้บอนุญาตหรอืไมล่ว่งหนา้ 
สามารถสง่อเีมลไปยงั DVG Marketing ไดท้ี( marketing@davincigourmet.com  

ผูเ้ขา้แขง่ขนัตอ้งใหข้อ้มลูที(เกี(ยวขอ้งทั bงหมด ซึ(งรวมถงึยี(หอ้/รุน่ และรปูภาพของอปุกรณ ์ 

อยา่งไรกต็าม การตดัสนิเกี(ยวกบัการอนุญาตใหใ้ชอ้ปุกรณอ์าจไดรั้บการแกไ้ข 
หากมกีารคน้พบขอ้มลูที(เกี(ยวขอ้งเพิ(มเตมิในสถานที(จัดงานซึ(งไมไ่ดเ้ปิดเผยไวก้อ่นหนา้นีbหรื
อแตกตา่งจากรายละเอยีดที(ใหไ้ว ้
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 

 

รายการสิ(งของที(ผูเ้ขา้แขง่ขนัสามารถนํามาไดม้ดีงัตอ่ไปนีb 
 
• กาแฟ (สําหรับการฝึกซอ้มและการแขง่ขนั) 
• อปุกรณไ์ฟฟ้าเพิ(มเตมิ (สงูสดุสองรายการ) 
• อปุกรณท์ี(ใชแ้บตเตอรี(เพิ(มเตมิ (หากไมล่ะเมดิขอ้จํากดัอื(นใดกต็ามที(ระบไุว)้ 
• แทมเปอร ์
• แกว้ชอ็ต 
• เหยอืกสตมีนม 
• นม (สามารถเลอืกใชน้มที(การแขง่ขนั Davinci Gourmet Barista Craft 

Championship เตรยีมไวไ้ด)้ 
• ถว้ยและจานรองตามความจําเป็น 
• ชอ้น 
• เครื(องใชเ้ฉพาะใดๆ ที(จําเป็นตอ้งใช ้
• อปุกรณ/์อปุกรณเ์สรมิทั bงหมดที(จําเป็นตอ่การบรกิารเครื(องดื(มทั bงหมดอยา่งเหมาะสม 
• ผา้เชด็ปาก 
• แกว้นํbา (สําหรับกรรมการดา้นรสชาต ิ3 คน) 
• นํbา (สําหรับกรรมการดา้นรสชาต ิ3 คน) 
• ผา้เชด็บาร/์ผา้สะอาด (สําหรับการฝึกซอ้มและการแขง่ขนั) 
• อปุกรณทํ์าความสะอาด (แปรงกวาดเคานเ์ตอร ์แปรงปัดเครื(องบด ฯลฯ) 
• ถาด (สําหรับเสริฟ์เครื(องดื(มใหก้รรมการ) 
• อปุกรณเ์สรมิทั bงหมดสําหรับโตะ๊นําเสนอของกรรมการ 
• รถเข็นอาหาร (สามารถเลอืกใชร้ถเข็นที(การแขง่ขนั DaVinci Gourmet Craft 

Championship 2024 เตรยีมไวไ้ด)้ 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

ภายหลงัจบการแขง่ขนั 

ผูบ้นัทกึคะแนนของคณะกรรมการจัดงานแขง่ขนั DaVinci Gourmet Craft Championship 
2024 มหีนา้ที(รับผดิชอบในการรวมคะแนนทั bงหมดและเกบ็คะแนนทั bงหมดไวเ้ป็นความลบั 

ในแตล่ะรอบ 
คะแนนรวมของผูเ้ขา้แขง่ขนัจะถกูคํานวณโดยการเพิ(มผลรวมของคะแนนในใบใหค้ะแนนดา้น
เทคนคิและดา้นรสชาตทิั bงหมด ขึbนอยูก่บัจํานวนกรรมการที(มอียูใ่นรอบนัbน 
จากนัbนจงึหกัคะแนนตามบทลงโทษดา้นเวลาใดๆ  

หากผูเ้ขา้แขง่ขนั 2 คนขึbนไปทําคะแนนเสมอกนั 
ผูบ้นัทกึคะแนนอยา่งเป็นทางการจะรวมคะแนนดา้นรสชาตขิองผูเ้ขา้แขง่ขนัที(เกี(ยวขอ้งทั bงห
มด ผูเ้แขง่ขนัที(มคีะแนนดา้นรสชาตสิงูสดุจะเป็นผูช้นะ 
และไดรั้บอนัดบัเหนอืกวา่ผูเ้ขา้แขง่ขนัรายอื(นที(มคีะแนนการแขง่ขนัรวมเทา่กนั 

หากผูเ้ขา้แขง่ขนัที(เสมอกนัมคีะแนนรสชาตเิทา่กนั 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัที(มคีะแนนรวมดา้นรสชาตขิองเครื(องดื(มกาแฟรอ้นที(สงูกวา่จะไดรั้บตําแหน่งที(สงู
กวา่ 

หากผูเ้ขา้แขง่ขนัที(เสมอกนัมคีะแนนดา้นรสชาตขิองเครื(องดื(มกาแฟรอ้นเทา่กนั 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัที(มคีะแนน "ความประทบัใจในภาพรวมของบารสิตา้" 
สงูกวา่จะไดรั้บตําแหน่งที(สงูกวา่ 
 
การถา่ยภาพและวดิโีอ 
 
ภาพถา่ยและวดิโีอทั bงหมดที(ถา่ยในระหวา่งการแขง่ขนัจะถอืเป็นทรัพยส์นิของการแขง่ขนั 
Davinci Gourmet Barista Craft Championship 2024 
และสามารถนําไปใชใ้นสื(อการทางตลาดของแบรนด ์DaVinci Gourmet 
ไดท้ั bงในรปูแบบดจิทิลั (โซเชยีลและเว็บไซต)์ และรปูแบบที(ไมใ่ชด่จิทิลั   
 
การซกัถาม 

หลงัการแขง่ขนั 
ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะมโีอกาสตรวจดใูบใหค้ะแนนของตนกบักรรมการทางออนไลนต์ามกําหนดการ
ที(ประกาศไว ้
ผูเ้ขา้แขง่ขนัจะไดรั้บอนุญาตใหเ้กบ็ใบใหค้ะแนนดั bงเดมิของตนไวไ้ดห้ลงัจากที(คณะกรรมการ
จัดงานแขง่ขนั DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2024 
สแกนใบใหค้ะแนนแลว้ 
โปรดทราบวา่อาจมกีารเปิดเผยใบใหค้ะแนนของคณุเป็นสาธารณะหลงัจากเสร็จสิbนการแขง่ขั
น Davinci Gourmet Barista Craft Championship 2024 
 
คาํถามทีJเก ีJยวขอ้งกบัการแขง่ขนั 

โปรดสง่อเีมลไปที( marketing@davincigourmet.com 
หากคณุมคํีาถามเพิ(มเตมิเกี(ยวกบัการแขง่ขนั Davinci Gourmet Barista Craft 
Championship 2024 

  
หนา้สดุทา้ยของกฎและขอ้บงัคบัในการแขง่ขนั Davinci Gourmet Barista Craft 

Championship 2024 


