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1. 2024 DAVINCI GOURMET BARISTA SAMPiYONASI HAKKINDA

2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi, DaVinci Gourmet Asya Pasifik, Orta Dogu
ve Afrika (APMEA) tarafindan dozenlenen ve bu grubun molkiyetinde olan bir
programdir ve tamami Kerry Group PLC'ye ait bir markadir.

Bu resmi Kurallar ve Yénetmelikler, 2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi'nda
sunulan veya olusturulan fotograflar, videolar ve tarifler ve yarismanin formati dahil
olmak Uzere 2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi ile ilgili tom fikri molkiyet
haklari Kerry Group PLC ve DaVinci Gourmet APMEA'ya aittir.

DaVinci Gourmet, 2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasiile ilgili Yarigsma Davranis
Kurallari'ni ve diger tOm kurallar, yénetmelikler ve/veya belgeleri degistirme hakkini
sakl tutar. TOm yarismacilar, bu dogrultuda yapilan degisikliklere uyum saglamalidir.

2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi, "Kahve Araciligiyla Birlesmek" temasi
altinda toplam U¢ asamadan olusmaktadir:

e Ulusal On Eleme Turu (Cevrim igi Basvuru)
o Ulusal Final Turu (Ulke iginde Fiziksel Etkinlik)
e Bolgesel Final Turu (Singapur'da Fiziksel Etkinlik)

2024 Barista Sampiyonasi i¢in genel girig kriterleri asagidaki gibidir:

Yarismacilar, 2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi'nda yarismaci olarak kabul
edilmek icin en az 18 yasinda olmali ve kendi Ulkelerindeki yerel yasalar tarafindan
belirlenen minimum yas sartlarini karsilamalidir. Ayrica ikamet ettikleri Ulkedeki bir
kohvlg dukkanini, kafeyi, restorani veya Yemek Servisi magazasini temsil etmeleri
gerekir.

2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi'ndaki yarigmacilarin, ikamet ettikleri
Ulkeden en az 9 ay gegerliligi olan bir pasaporta sahip olmalari gerekmektedir.
Caligtiklarl girketi dogrulayan belgeler de talep Uzerine sunulmalidir. Yari zamanl
¢alisma durumu, yarismacinin en az iki diozenli vardiyada galistigini kanitlayan
belgeleri sunmasi koguluyla kabul edilebilir.

Yarigmacilar, DaVinci Gourmet'e rakip baska bir marka ile herhangi bir sézlesmeye
dayali anlasma iginde olamazlar.

DaVinci Gourmet APMEA, belirlenmis bir gizergaha dayanarak Boélgesel Finallere
katilan yanigsmacilarin Singapur'a olan ugak bileti ve otel konaklama masraflarini
karsilayacaktir. Yarigsma gununde, otelden yarisma yerine ulasim saglanacaktir. Diger
tOm masraflar yarismacilar tarafindan karsilanacaktir.



Sampiyonanin herhangi bir asamasinda yarismaci degisikligi kesinlikle yasaktir. Bir
yarismaci, herhangi bir zamanda yarigmadan gekilmeyi segerse, yarismaci statusunu
kaybedecek ve kendi yerine yarismaci sokmasina izin verilmeyecektir.

TOm kural ve yonetmelikler degisikliklere tabi olup, yerel saglik ve givenlik
yonergelerine dayanabilir. Herhangi bir degisiklik olmasi durumunda, 2024 DaVinci
Gourmet Barista Sampiyonasi organizasyon komitesi, sampiyonanin baglamasindan
once yarismacilari e-posta yoluyla bilgilendirecektir. Olasi degisiklikler, masa
boyutlari veya duzenlerini, kullanilabilir alanlari, kap veya fincanlari, kahve
¢ekirdeklerini, hazirlik ve pratik odalarinda koglara veya yardimeilara iliskin
sinirlamalari, maske veya eldiven zorunluluklarini ve istasyon degisimi i¢in program
degisikliklerini igerebilir ancak bunlarla sinirh degildir.
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2. ULUSAL ON ELEME TURU HAKKINDA

2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi Ulusal 6n eleme turu, her bir katilimci
Ulkeye 6zgU 6n eleme turu basvuru gereksinimlerini kargilayan tom yarigmacilara
aciktir. DaVinci Gourmet APMEA, her bir 6n eleme turu bagvurusunu ilgili kriterlere gére
degerlendirme veya diskalifiye etme hakkini sakli tutar.

Ulusal 6n eleme turuna basvuru yapan tOm yarismacilar, 2024 DaVinci Gourmet
Barista Sampiyonasi kural ve dizenlemelerini kabul etmeli ve tam adlari, e-posta
adresleri, iletisim numaralari, is unvanlari, ikamet ettikleri Ulke, temsil ettikleri restoran
ve/veya yiyecek-icecek igletmesi, kahve yapiminin adi, en az bir DaVinci Gourmet
Oronunon  kullanimini igeren ayrintih tarif, hazirlama yéntemi, kahve yapiminin
arkasindaki ilham kaynagi ve kahve yapimlarinin bir fotografini igeren bilgileri
saglamaldir.

Eksik bilgi sunarak bagvuruda bulunan yarigmacilar otomatik olarak diskalifiye
edilecektir.

Dijital basvuru formuna su baglantidan ulasilabilir:;
www.apmed.davincigourmet.com/bcc2024

Ulusal 6n eleme tury, ilgili katihmer Olkelerde 20 puanlik bir sistem Uzerinden 3 juri
tarafindan degerlendirilecektir. Katiimcilar, segtikleri bir kahve bazli yapimi (sicak
veya soguk icecek) olugsturmak zorundadir ve bu yaratimda yarismacinin temsil ettigi
Ulkede bulunan en az 1ve en fazla 3 DaVinci Gourmet Uronu kullanmahdir. Kahve yapimi
ayni zamanda en az 1 espresso kahve shot ve maksimum 8 malzemeyi (DaVinci
Gourmet Urunleri, susleme ve buz dahil) icermelidir.

Ulusal 6n eleme turunda basarili olarak siralamaya giren yarismacilar, ulusal final
turuna gegecek ve Ulke sampiyonu unvani igin yarigacaklardir. Ulusal final turuna
gecen yarismacilarla, ¢evrim i¢i bagvuru formunda sagladiklar bilgiler Uzerinden
iletisime gegilecektir.


https://apmea.davincigourmet.com/bcc2024
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8. ULUSAL FiNAL TURU HAKKINDA

Ulusal 6n eleme turunda siralamaya giren en fazla 10 yarismaci, yuz yuze Ulusal Final
turuna gegecek ve Ulke Sampiyonu unvani igin yarisacaktir. Katilimei tlkelerin her
birinin Ulke sampiyonu, Singapur'daki bélgesel final turunda yarismaya devam
edecektir.

Yarigmacilara iki icecek hazirlama gérevi verilecek (her juri Oyesi icin tam porsiyonun
hazirlanmasi gerekecektir): 1 sicak kahve bazl icecek ve 1 soguk kahve bazli icecek ile
herhangi bir zamanda en fazla iki yarigsmaci yarisabilir.

Ulusal final yarisma alani, en fazla 2 yarisma istasyonundan olusacak ve her alanin
kabul edilebilir gereksinimlerine gére kurulacaktir.

Her istasyon, bir espresso makinesi masasi (yaklasik olarak 2.5L x 0.9W x 0.9H), tadim
jurilerinin degerlendirme yapmasi igin sunum masasi, malzemelerin kurulumu ve
hazirlanmasi igin bir hazirhk masasi (yaklasik olarak 2.4L x 0.75W x 1.0H) igerecektir.

Her yarismaciya bir baglangi¢ saati ve istasyon numarasi tahsis edilecek ve asagida
belirtilen bélumlerdeki yarigma sureleri verilecektir (3 jori Uyesi baz alinarak):

0gutucU Kalibrasyonu ve Masa Kurulum Suresi: 10 dakika
Yarisma ve Performans Suresi: 15 dakika

Tadim Jurilerine Sunum: ~2 dakika

istasyon Temizligi: 5 dakika



Ulusal final turu, en fazla 4 jori tarafindan, 123 puanlik bir sistem Uzerinden
degerlendirilecektir. Olusturulan iki igecegin asagidaki kriterleri karsilamasi
gerekmektedir:

e Her bir yapimda minimum 1ve maksimum 3 adet DaVinci Gourmet Ornonun
kullaniimasi gerekmektedir (DaVinci Gourmet Urunlerinin tam listesi yarisma
paketinde saglanacaktir).

e Her yapimda minimum 10ml DaVinci Gourmet Uronunon kullaniimasi
gerekmektedir.

e Maksimum 8 malzeme kullaniimalidir (DaVinci Gourmet UrOnleri, sisleme ve buz
dahil).

e Her yapimda minimum 1 espresso kahve shot kullaniimalidir (Yarismacilar kendi
kahve c¢ekirdeklerini veya onlara saglanan gekirdekleri kullanmayi tercih edebilir).

e Yarismacilar kendi malzemelerini ve cam Uronlerini getirmelidir (yarisma
paketinde aksi belirtiimedigi surece).

e Yarismacilar kendi SOt UrUnlerini veya Sut igermeyen alternatifleri getirebilir veya
kendilerine saglanan sutleri kullanabilir.

e Yarnismacilarin kendi Orettikleri malzemeleri kullanmalarina izin verilir, ancak bu
malzemelerin herhangi bir DaVinci Gourmet UrinUne veya lezzetine aykiri
olmamasi gerekmektedir (Kendi Urettikleri malzemelerin orijinal ambalaj
organizatérle paylasiimalidir, Uretilen malzemenin her bir bileseni, yapimda
kullanilan bir malzeme olarak siniflandirilacaktir).

Eger sicak kahve igeceginde sicak sut hazirlanmamigsa, teknik puan
tablosundaki ‘Teknik Beceriler (SUt)’ béluminde tahsis edilen puanlar, ‘Teknik
Beceriler (Espresso)’ bélumune aktarilacak ve bu bélom altinda her bilesenin
agirhgr iki katina ¢ikarilacaktir.



BARISTA CRAFT
CHAMPICNSHIP

2024

KAHVE ARACILIGIYLA BIRLESMEK

BOLGESEL FINALLER

@ apmea.davincigourmet.com {3 davincigourmetapmea flavourgenius 3 duvinci-gour'me:_,



4. BOLGESEL FINAL TURU HAKKINDA

Bdlgesel final turu Ekim 2024'te Singapur'da yiz yuze gergeklestirilecektir. Her
katihme Ulkenin ulusal final kazanani, 2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonu
unvani igin yarigacaktir.

Yarismacilara ¢ icecek hazirlama goérevi verilecek (her jori icin tam porsiyonun
vapilmasi gerekecektir): 1 adet latte sanati iceren kahve bazl sicak icecek, 1 adet
kahve bazli soduk icecek (sitsiz), 1 adet kahve bazli soguk icecek (sitl()
olusturulmasi gerekecek.

Bdlgesel final yarigsma alani, en fazla 2 yarisma istasyonundan olugacak ve her alanin
kabul edilebilir gereksinimlerine gére kurulacaktir.

Her istasyon, bir espresso makinesi masasi (yaklasik olarak 2.5L x 0.9W x 0.9H), tadim
jurilerinin degerlendirme yapmasi igin sunum masasi, malzemelerin kurulumu ve
hazirlanmasi igin bir hazirhk masasi (yaklasik olarak 2.4L x 0.75W x 1.0H) igerecektir.

Her yarismaciya bir baglangi¢ saati ve istasyon numarasi tahsis edilecek ve asagida
belirtilen bélumlerdeki yarisma sireleri verilecektir:

0gutucU Kalibrasyonu ve Masa Kurulum Suresi: 10 dakika
Yarisma ve Performans Suresi: 15 dakika

Tadim Jirilerine Sunum: ~3 dakika

istasyon Temizligi: 5 dakika

Bolgesel final turu, 4 juri tarafindan 173 puanlik bir sistem 0Ozerinden
degerlendirilecektir. Bélgesel final turunun bir pargasi olarak olusturulan Ug igecegin
asagidaki kriterleri kargilamasi gerekmektedir:

e Her yapimda minimum 1 ve maksimum 3 DaVinci Gourmet Uronunon kullaniimasi
gerekmektedir.

e Her yapimda minimum 10ml DaVinci Gourmet Uronunon kullaniimasi
gerekmektedir.

e Maksimum 8 malzeme kullaniimalidir (DaVinci Gourmet UrUnleri, susleme ve buz
dahil).

e Her yapimda minimum 1 espresso kahve shot kullaniimalidir (Yarismacilar kendi
kahve cekirdeklerini veya onlara saglanan gekirdekleri kullanmayi tercih edebilir).

e Yarismacilar kendi SOt UrUnlerini veya Sut icermeyen alternatifleri getirebilir veya
kendilerine saglanan sutleri kullanabilir.

e Yanismacilar kendi malzemelerini ve cam UrOnlerini getirmelidir (yarisma
paketinde aksi belirtiimedigi sirece).

e Yarismacilarin kendi Urettikleri malzemeleri kullanmalarina izin verilir,
ancak bu malzemelerin herhangi bir DaVinci Gourmet UrUnUne veya
lezzetine aykiri olmamasi gerekmektedir (Kendi Urettikleri malzemelerin
orijinal ambalaji organizatérle paylasiimalidir, Uretilen malzemenin her bir
bileseni, yapimda kullanilan bir malzeme olarak siniflandirilacaktir).
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5. ULUSAL VE BOLGESEL FINALISTLER iCiN DETAYLI BILGILER

JURILERIN DAVRANISLARI

2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi jurileri, sampiyonanin herhangi bir
asamasinda veya herhangi bir Ulkede kogluk veya rehberlik saglamamahdir. Kayith bir
juri, herhangi bir yarismaciya (bas kog, yardimei kog veya danisman olarak hizmet
etmek de dahil olmak Uzere) herhangi bir duzeyde kogluk yapmis veya geri bildirim
saglamissa, bu gikar gatismasini sampiyonadan énce beyan etmelidir.

Bu tUr bir gikar gatismasini beyan etmeme, yarismacinin diskalifiye edilmesiyle
sonuglanabilir. Sampiyona basladiktan veya juriler degerlendirme surecine
basladiktan sonra (hangisi 6nce gergeklegirse), juriler ile yarismacilar arasinda higbir
sekilde iletisim kurulamaz veya danisma yapilamaz/istenilemez. Bu kurala
uyulmamasi, yarigmacinin diskalifiye edilmesi ve jorinin sampiyona juri kurulundan
cikariimasi ile sonuclanacaktir.

Yarigmacilar, yarisma boyunca herhangi bir noktada juri kurulundaki herhangi bir
joriyi segemez veya onaylayamaz.

Herhangi bir yil iginde, DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi'nin yénetimi ve/veya
organizasyonunda yer alan koordinatérler ve kigiler, sampiyonada yarisamazlar. Bu
kisilerin DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi'na katiimaya hak kazanabilmeleri igin 1
yil beklemeleri gerekmektedir.

DIGER CIKAR CATISMALARI

2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi organizasyon komitesi, tim
yarismacilarin ve jurilerin sampiyona baslamadan énce herhangi bir olasi ¢ikar
¢atismasini beyan etmelerini istemektedir. Bu tir olaylari beyan etmeme,
yarismacinin diskalifiye edilmesi ve jorinin sampiyonadan ¢ikariimasi ile
sonuclanabilir.

DaVinci Gourmet'in rakip markalar tarafindan dizenlenen yarigmalarda jori panelinde
bulunan juriler, 2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi organizasyon komitesini
yarismadan énce bilgilendirmelidir.

2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi'nda olasi ¢ikar ¢atismalari hakkinda
daha fazla agiklama veya yukaridaki politika ile ilgili daha fazla bilgi almak
istiyorsaniz, l0tfen DVG Marketing marketing@davincigourmet.com ile iletisime gegin.




Juriler, sampiyonun asagida belirtilen 6zelliklere sahip olmasini beklemektedir:

e Barista zanaati ve tekniklerinde ustaliga, tatlar igin farkh bir damak tadina, lezzet
ve uygulama yeniligi becerisine, agik iletisim ve hizmet becerilerine sahiptir ve
barista meslegine tutkuyla baghidir.

e YuUksek kaliteli kahvenin tadini artirabilecek veya tamamlayabilecek lezzetlerin
nasil oldugu konusunda genis bir kahve bilgisi anlayisina sahiptir.

e Aromayla zenginlestirilmis yenilikgi, pazarlanabilir ve yuksek kaliteli kahve
icecekleri hazirlar ve sunar.

e Baskalarinin ilham alabilecegi bir rol modelin 6zelliklerini gdsterir.

TEKNiK PUANLAMA TABLOSU

Puanlar, yarigmacinin espresso makinesini ve 6Guticuleri kullanma teknik bilgisi ve
becerisine gore verilecektir. Asagida teknik degerlendirme ile ilgili detaylar yer
almaktadir.



Degerlendirilecek Teknik Beceriler (Espresso)

Portafiltrenin c¢ikariimasinin hemen ardindan ve/veya bundan sonraki islemde
bashgin ¢ikarimasindan énce grup bashginin temizlenmesi gerekmektedir. Eger
servis edilen iceceklerin ¢ikarilmasindan 6nce baslik temizlenmisse, bu kabul
edilebilir ve juri "Evet" olarak isaretlemelidir.

Kahve doldurulmaya baglamadan énce her zaman kuru ve temiz bir filtre sepeti
kullaniimaldir.

Eger filtre sepeti tamamen kuru ve taze kahve doldurulurken filtrede hig kahve
artigi yoksa, juri "Evet" olarak igaretleyecektir.

Kahve doldurulurken ve/veya 6gutme sirasinda 6§utoimos kahve artigi kabul
edilebilir.

Performans suresi iginde dokulen veya israf edilen 6g0toimUs kahve, israf olarak
kabul edilir. JUriler, espresso 6¢0tOcUsUnUn doldurma haznesinde, kahve
kutusunda, tezgah Uzerinde, ¢ép kutusunda, yerde veya bagka bir yerde bulunan
(demlenmemig) atik miktarini degerlendirmelidir. JUriler, 6g0t0ImUs kahvenin asiri
israf edildigi durumlarda bu puani "Hayir" olarak isaretlemelidir.

lyi dagitiimis kahve artigi ve dizgun seviyelenmis bastirma islemi.

Yarigmacl, dozajlama ve sikigtirma igin tutarh bir yéntem izlemelidir. Yarismaci,
6gUtulmus kahveyi esit bir sekilde dagitmal ve ardindan yeterli basingta dizgin
bir gekilde sikistirmaldir. DUzgUn bir gekilde sikistirimayan kahve kabul edilemez.

Portafiltreleri temizler (Kullanmadan Once).

Yarigmaci, portafiltreyi makineye yerlestirmeden énce sepetin kenarini ve yan
flanglarini temizler. E§er bu adim gergeklestiriimigse, juri "Evet" olarak isaretler.

Yerlestirme ve Hemen Demleme

Yarigmacl, portafiltreyi makineye yerlestirdikten hemen sonra gecikmeden
ekstraksiyon akisini baslatmalidir. Eger bu adim gergeklestirilmigse, jori "Evet"
olarak isaretler.

Ekstraksiyon Suresi (3 Saniyelik Degisim icinde).

Yarigmacilarin tom gekimlerin ekstraksiyon suresini disaridan bir dijital zamanlayici
veya espresso makinesinde bulunan bir zamanlayici kullanarak géstermeleri
gerekmektedir. Cikarilan tOm espresso miktarlari birbirinden en fazla 3 saniyelik bir
farkla gelmelidir. Ekstraksiyon suresi, yarigsmacinin makinenin demleme anahtarini
aktive ettigi anda baslar. Son igeceklerde servis edilmeyen espresso shotlari
degerlendirmeye alinmayacaktir.



Degerlendirilecek Teknik Beceriler (Sit)

Yarisma zamanindan énce doldurulmamis olan temiz bir sUt sUrahisine her zaman
soguk taze sUt dokulup dékulmedigi kontrol edilmelidir. SUrahinin hem i¢i hem de
digi temiz olmahdir. Yarismacilar, yarisma sirasinda herhangi bir zamanda
yardimcilarindan surahilerini yikamasini isteyebilirler.

Buhar cubL_JgU, sUt sUrahisine vyerlestiriimeden hemen 6nce her zaman
temizlenmelidir.

Juriler, yarismacinin belirli bir amag icin béyle bir teknik kullanmasi durumu disinda,
sUtOn asiri 1Isinmasi veya sutin dogru olmayan tekniklerden dolay! yuksek ses
¢ikarmasi gibi yanhs demleme tekniklerini gézlemlemelidir.

Buhar gubugu kullanildiktan hemen sonra sUt lekelerinin gubuk yUzeyinde
kalmasina veya kurumasina izin vermeden, daima 6zel bir nemli bez kullaniimalhdir.

Yarismaci, demleme ve temizleme isleminden hemen sonra buhar gubugunu
temizlemelidir.

Sut sUrahisindeki fazla sut her zaman teknik jorinin 6lgUm yapmasi igin saglanan
seffaf 6lcUm kabina dokolor.

Sutlo icecekler hazirlandiktan ve servis edildikten sonra sUrahide fazla sUt
kalmamalidir. Kabul edilebilir fazla sit, servis edilen her icecek basina en fazla 50
ml'dir.



Genel Temizlik ve Kurulum

Yarismacilar, galisma alanlarini tOketicilere daginik géronmeyen pratik ve verimli
bir sekilde kurabilmelidirler. Yarismacinin galisma istasyonunun temizligi ve duzeni,
1ile 3 arasinda bir dlgekte degerlendirilecektir. Eger alan daginik bulunursa, 1 puan
verilecektir.

Bu, farkli yOzeyler igin en az 3 temiz bezin saglanmasini igermektedir. (1 tanesi
buhar gubugu igin, 1 tanesi portafiltre sepetlerinin kurulanmasi ve temizlenmesi
icin, 1 tanesi de genel tezgah UstU alanlari ve makineyi temizlemek igin.) Eger
yarismacinin 6nlogunde bir havlu varsa, bu da kabul edilecektir.

Kaplar ve suUrahiler de ddahil olmak Uzere higbir bardagin sivi igermemesi
gerekmektedir. Aksi halde, "TOm servis kaplari temiz ve hizmete hazir" ifadesi igin
0 verilir.

Herhangi bir anda espresso makinesinin Ustunde herhangi bir kapta su veya bagka
sivilar bulunursa, yarismaci "Genel Temizlik ve Kurulum" kisminin botono igin 0
puan alacaktir.

Yarismanin basinda portafiltreler kilitlenmemis veya ici temizlenmemisse "Tum
servis kaplari temiz ve hizmete hazir" ifadesi igin herhangi bir ceza
uygulanmayacaktir.

Genel Teknik Degerlendirme

Juriler, yarismacinin bezleri hijyenik bir bigimde kullanimini degerlendirecektir.
Yarismacinin her amag i¢in ayri bezi olmahdir (1 tanesi buhar gubugu igin, 1 tanesi
filtre sepetiigin ve bir tanesi tezgah temizligi igin).

Buhar gubugunu temizlemek igin uygun olmayan bir bez kullanmak (buhar
¢ubugunu temizlemek disinda baska bir amagla kullanilan bez).

Bezleri yiyecek-igecek guvenligi amaglari disinda kullanmak. Ornegin: yUze, agza
dokunmak vb.

Bir bez yere degdiginde veya dustogunde kullaniimamasi gerekmektedir.

Yarisma boyunca bezlerin diginda genel hijyen ve ekipmanlarin duzenli bir sekilde
organize edilmesi gézlemlenmektedir. Calisma alanina ve/veya malzemelerine
oksurilmemeli veya hapsiriimamalidir.

Yarigmacilar, istasyonu baglangigta bulduklari temiz haliyle geri birakmal ve
bdylece bir sonraki yarismaci i¢gin hazir hale getirmelidir. Calisma istasyonunda
dékulen kahve varsa, bunlar da yarisma suresi bitmeden 6nce yarismaci
tarafindan temizlenmelidir. Temizlik, yarisma sirasinda kullanilan tom ekipman ve
araclar igin de gegerlidir. Portafiltreler de temiz olmalidir fakat makineye baglanmig
olmalari gerekmez.



DUYUSAL PUANLAMA TABLOSU

Juriler, performans suresi boyunca duyusal deneyimlerine dayanarak ve botinsel
bir yaklasim benimseyerek gorsel ¢gekiciligi, cam Oronleri, tadi, dokunsallig, ilhami
ve tarif bilgisini, kendine giveni, temel bakimi ve sunum becerilerini géz 6nunde
bulundurarak puan verecektir. Hazirhlk ve sunum tarzindaki yaraticiik da
degerlendirilecektir.

Iceceklerin gorsel gekiciligi, ¢irpma veya karistirma iglemi yapilmadan énce juriye
sunuldugu andaki gérsel izlenime dayal olarak degerlendirilecektir. Juri Uyeleri,
gorsel gekiciligi degerlendirirken katmanlari, renkleri, latte sanatini ve suslemeleri
g6z 6nUnde bulunduracaktir.

Ulusal Finaller’de sicak igeceklerde latte sanati gerekli degildir, ancak Boélgesel
Finaller’de sunulan sicak icecekler “Gérsel Cekicilik” kisminin bir pargasi olarak
degerlendirilecektir.

Yarismanin tOm asamalarinda soguk igecekler, seffaf cam UrUnler iginde sunulmali
ve farkl renklerde en az 2 katmani olmalidir; aksi takdirde juriler, gorsel gekicilik
icin puani dusUrecektir.

Tek kullanimlik plastik bardaklar ve diger servis ekipmanlarina izin verilmez ve tek
kullanimlik ekipman kullanihyorsa gérsel gekicilik igin O puan verilecektir.

Yarismacilarin sunum sirasinda verdigi lezzet agiklamalari juriler tarafindan not
edilecek ve sunulanicecegin gercek lezzetiyle karsilastirilacaktir. Sunulan igcecegin
genel lezzet profilinin kahve tadini 6ne ¢gikarmasi ve maskelememesi, ayni zamanda
yarismacinin verdigi tat ve lezzet profili ile uyumlu olmasi gerekmektedir. Yarismaci
tarafindan tat agiklamalar sunulmadiysa, bu kriter icin O puan verilecektir.

Yarismacilarin sunum sirasinda verdigi dokunsal agiklamalar joriler tarafindan not
edilecek ve sunulan igecegin dokusu, agizda olusturdugu his ve yogunlugu ile
karsilastirilacaktir. Verilen agiklamalarin ne kadar dogru olduguna gére puan
verilecektir. Yarismacilar ayrica tarifte sos, surup veya toz kullanimi sirasinda
dokunsal deneyimin nasil farklilik gosterebilecegine dair gésterdikleri bilgiye dayali
olarak da puan alacaklardir. Eger yarismaci tarafindan dokunsal agiklamalar
verilmiyorsa, bu kriter igin O puan verilecektir.

Her icecek, bastan sona kadar degerlendirilecek ve tUketicilere tadi agisindan ne
kadar “iyi hissettirme” faktéru sundugu incelenecektir. Kahve ile DaVinci Gourmet
Urunleri arasinda temel lezzet uyumu saglanmali ve birbirini nasil tamamladigi veya
yUkselttigi konusunda ne kadar iyi oldugu degderlendirilmelidir. Genel lezzet
eslesmesi kahvenin tat notalarini maskelemeden damak tadina uygun olmalidir,
aksi takdirde dUsuk puan verilecektir.

Sunum suiresince, yarigmacilar servis ettikleri igecekleri jurilere tanitmal ve
aciklamaldir. YOksek puan almak icin iyi bir aciklama ve kullanilan kahve tory,
ekstraksiyon parametreleri, belirli DaVinci Gourmet bilegenlerinin kullanimi, hazirhk
yoéntemleri ve jurilerin deneyimlemesi gereken ve amaglanan tatlar ve/veya kokular
gibi gergek bilgiler gerekmektedir.

Yarismacilar ayrica her bir igecegin nasil tUketilmesi gerektigine dair 6zel talimatlar
verebilir ve juriler, bunu ellerinden geldigince takip eder; aksi takdirde jriler, igecek
basina en az 2 yudum alarak her bir igecegi en iyi nasil degerlendireceklerini
bireysel olarak segebilirler.



Juriler, yanismacilarin sundugu acgiklamalar veya yarisma siUresindeki diger
gozlemlere dayanarak icecedi degerlendirecekler ve sadece bunun igin ayriimig
sunum zamanlamasi siOresince bunu  yapacaklardir.  Sunum  zamani
tamamlandiktan sonra yarigmaci tarafindan verilen herhangi bir agiklama, joriler
tarafindan dikkate alinmayacaktir.

Her bir igecegin ticari potansiyelini artirmaya yénelik her tirl0 pazarlamaiggoruleri
veya hikayesi, yarismaci tarafindan her igecek agiklamasinda kullanilabilir ve
sunulabilir. Ornegin, ana lezzetler kullanmanin 6nemi ve bu lezzetlerin neden temel
kaldigi ile ilgili bilgiler, yarigsmaci tarafindan yarisma éncesinde yapilan pazar
Er?lstlrlmg'?'lyla desteklenerek bir igecegin pazar degerini guglendirmek igin
ullanilabilir.



BARISTA'NIN GENEL iZLENIMI

Fiziksel sunum ve kigisel bakim

Juriler, yarismaciy! bu kategoride, konusma ve bilgi aktariminda kendinden ne
kadar emin olduguna gére puanlayacaklardir. Ayni zamanda, terminolojinin iyi
kullanimindan ve performans sirasinda kelimelerin net bir sekilde ifade edildiginden
emin olacaklardir. YUksek puan, ayrica, yarismacinin, kafelerin kendi imza
iceceklerini olusturmak igin kullanabilecekleri farkli bir kahve deneyimi olusturmak
Uzere lezzet ve kahve biliminin birlikte nasil galigabilecegi konusunda ekstra bilgi
sunabilmesi durumunda da verilecektir.

Baristanin profesyonelligi ve kahve endustrisine olan ilgisi, genis bilgi birikimini
gostererek, teknikler, hazirlik protokolleri ve kahvenin degeri ve tedarik zinciri
boyunca kahveye olan etkisini anlama yetenegi yoluyla degerlendirilecektir.
Bunlar, kahve Uretme, kavurma, saklama ve farkli kahve kuoltUrleri hakkinda bilgi
gibi konulan igerebilir, ancak bunlarla sinirli degildir. Anlatilanlar ile sunulanlar
arasinda bir baglanti olmalidir.

Bu hususlardan herhangi birinin “Hayir” olarak isaretlenmesi, yarismacinin
herhangi bir asamada derhal diskalifiye edilmesine neden olacaktir.

TOm yarismacilarin yarisma sirasinda, sunulacak iceceklerin tarifleri ve ev yapimi
malzemeler ile DaVinci Gourmet disi malzemelerin orijinal ambalajlari da déhil olmak
Uzere, gerektiginde jurilere sunulmak Uzere hazir bulundurulmasi gerekmektedir.
Bir juri veya organizatér tarafindan istendiginde bunu yapmamanin sonucunda
yarismacinin diskalifiye edilmesi séz konusu olacaktir.

Ev yapimi malzemelerin, yarisma i¢in saglanan DaVinci Gourmet SKU (Stok Kalemi)
listesine aykiri olmamasi gerekmektedir. Ornegin, listede yarisma igin saglanan bir
SKU (Stok Kalemi) olarak DaVinci Gourmet Kuru Aci Portakal Aromali Surup
mevcutsa, yarismacilarin ev yapimi portakal surubu kullanmalarina izin verilmez.

Juriler, sunulan igeceklerin tarifinde veya hazirhginda alkol veya alkol yan
Urunlerinin kullaniimadigini dogrulayacaktir.

Yarigsmaci genel olarak kibar olmali ve jurilere, diger yarismacilara, organizasyon
komite Uyelerine veya yarismada bulunan herhangi birine karsi kaba davranis veya
konusmadan kacinmalidir.

Her icecek en az 1 espresso shot ile servis edilmelidir ve igecegin kahve igecegi
olarak kabul edilmesi icin minimum 1 ve maksimum 3 adet DaVinci Gourmet Urin0
(en az 10 ml DaVinci Gourmet 0rund) igermelidir ve her bir yapimda maksimum 8
icerik (sUsleme ve buz dahil olmak Uzere) olmalidir. Bu kurala uyulmamasi
durumunda, igecek yanlis kategori igin servis edilmis olarak kabul edilecek ve
yarismaclya, icecegi icin hem teknik hem de duyusal puanlarda sifir verilecektir.



DAVINCI GOURMET BARISTA SAMPiYONASINA YAPILACAK OLAN iTiRAZLAR

Kurul, jurilerin puan tablolarindan objektif olarak yapilan degerlendirme sonucunda en
uygun goérolen yarismaciya "2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonu" unvanini
verme hakkini sakli tutar.

Temelini, diger yarismacilarin veya jurilerin hileli davraniglarina dayandiran bir yeniden
degerlendirme talebi olmadikga, itiraz talepleri dikkate alinmayacaktir.

DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi organizasyon komitesi, itiraz talebinin gerekliligi
dogrultusunda ortaya ¢ikan kosullara bagl olarak bu tir sorunlari ele alma hakkini
sakli tutar.

SUNUM SIRASI

Yarismacl, kahve iceceklerinin hazirlanma ve servis edilme sirasini belirleyebilir.
Ancak, icecegin hangi kategoriye ait oldugunu jorilere net bir sekilde belirtmelidirler.

Eger gerekli icecek kategorilerinden sapmalar olursa, yarismaci duyusal puan
tablosundan “Hayir” alacak ve bu da yarismacinin yarismadan derhal diskalifiye
edilmesine neden olacaktir.

ICECEKLERIN TADIMI

Tadim jUrileri, tom icecekler servis edildiginde ve her iki yarismaci da sunumlarini
tamamladiginda degerlendirme surecine baslayacaklardir.

YIYECEK ESLESTIRME SUNUMU

Icecek sunumunun bir pargasi olarak jurilere tek lokmalik yiyecek servis edilebilir.
Ancak, bu durumlarda ek bir puan verilmeyecektir.

Yarigsmacilar, sunulan yiyeceklere iligkin herhangi bir alerjen bilgisini jirilere
bildirmelidir. JUriler, sunulan yiyecekleri tatmak isteyip istemediklerine karar verme
6zgurl0gune sahiptir.



AYNI KATEGORIDE HAZIRLANAN iCECEKLERE ILISKiN SARTLAR

Ayni kategori igerisindeki tum igecekler, ayni kahve ¢ekirdekleri, demleme
parametreleri, tarif orani, servis bardaklari ve takimi kullanilarak hazirlanmalidir. Ayni
kategori iginde kasith olarak farkli igecekler hazirlayip sunmak, ilgili icecek
kategorisinde ‘Tat Deneyimi ve Lezzet Uyumu’ bélumunde puan tablosunda ‘0’ ile
sonuglanacaktir. Diger igecek kategorilerinin servisinde farkli kahveler kullanilabilir
ve bu kahveler yarismaci tarafindan temin edilmelidir.

Yarisma esnasinda servis edilen tUm igecekler en az 1espresso shot ve en az 10 ml
DaVinci Gourmet UrOnleri igermelidir.

DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi sirasinda yarismacilar, her igecekte en fazla 8
malzeme (DaVinci Gourmet UrUnleri, susleme ve buz dahil) kullanabilirler.

Espresso, 6gUtoimis kahveden yapilan, ¢ift portafiltrenin 1 tarafindan 1 srekli
ekstraksiyon ile dékolen 1fl. 0z. (30 ml +/- 5 ml) hacminde bir icecektir.

Kahve, Coffea cinsine ait bir bitki meyvesi ¢ekirdeginin kavrulmug 0rOn0On0n birikimidir.

Bu sampiyonanin amact igin segilmis bir Ozel Sinif Arabica Kahve harmani
saglanacaktir; fakat yarismacilar, Coffea Arabica toruyle sinirli olmamak Uzere kendi
kahve gekirdeklerini getirmeyi ve kullanmayi tercih edebilirler.

Bu yarisma kapsaminda, kahvenin “yesil (¢ig) kahve” asamasina ulastiktan sonra,
yani Coffea cinsine ait tohumlarin hasat sonrasi iglemin bir pargasi olarak kurutulmus
ve meyve kabugu tabakalarindan arindinimis oldugu asamada, herhangi bir katki
maddesi eklenemez. Bu katki maddelerine, aromatik maddeler, tatlandiricilar,
parfomler, sivilar ve tozlar da dahil dir.



ESPRESSO DEMLEME YONTEMI

Espressolar, sampiyona etkinliginde sponsor tarafindan saglanan espresso
makinesinde demlenmelidir. Demleme sicakligl, 90.5 ile 96 °C (195 - 205 derece
Fahrenheit) arasinda ayarlanmalidir. Bireysel grup basliklari bu aralk dahil finde farkl
sicakliklara ayarlanabilir. Ancak, her bir igecek, tutarli bir sicaklikta servis edilmelidir.

Espresso makinesi demleme basinci, 6n infizyon ayarlari olmadan 8.5 ile 9.5 bar
arasinda olmaldir. Yarigmaci 6n infGzyon ayarlarina ihtiyag duyarsa, bunu, hazirlk
suUresinin basinda DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi organizasyon komitesine
bildirmesi gerekmektedir.

2 cift espresso ekstraksiyonu arasindaki ekstraksiyon sureleri 3.0 saniyelik bir fark
icinde olmalidir, aksi takdirde, ‘Tutarl Ekstraksiyon Siresi’ bélumo altinda “HAYIR”
yazacaktir. Onerilen ekstraksiyon suresi 20 ile 30 saniye arasindadir fakat bu siUreye
uyulmasi zorunlu degildir.

Herhangi bir espresso ekstrakte edilirken, portafiltrelerin igine sadece saf 6gutuimus
kahve ve su konulabilir, aksi takdirde igecek o kategoriye ait tOm teknik ve duyusal
degerlendirme formlarinda ‘0’ puan alir.

SICAK ICECEK GEREKLILIKLERI

Sampiyonada hazirlanan tOm sicak kahve igecekleri en az 1 espresso shot ve en az 10
ml DaVinci Gourmet Oronu igermelidir ve 55°C ile 65°C arasinda makul bir sicaklikta, sot
icerikli veya icermeyen sekilde sunulmahdir.

Yarismaci sicak icecegi icin sicak buharla sut hazirlamayi tercih etmezse, ‘Teknik
Beceriler (SUtY igin ayrilan puanlar ‘Teknik Beceriler (Espresso) olarak yeniden tahsis
edilir ve bu kategorideki tum bilesenlerin 6nemi iki katina ¢ikarilir.

SOBUK iCECEK GEREKLILIKLERI

Sampiyonada hazirlanan tOm soguk icecekler en az 1 espresso shot ve en az 10 ml
DaVinci Gourmet Urinu icermelidir ve seffaf cam bardaklarda buz ile veya buz olmadan
soguk olarak sunulmalidir. Soguk icecekler, st ile veya sutsUz servis edilebilir.




SICAK ICECEKLER ICIN LATTE SANATI GEREKLILIKLERI

Sampiyonada latte sanati kullanilarak hazirlanan tom sicak igeceklerin, en az 1
espresso shot ve en az 10 ml DaVinci Gourmet UrUnuU igermesi gerekmektedir. Bu
icecekler, sut ile hazirlanmis ve serbest dékme (free-pour) latte sanat tasarimi ile
sunulmalidir. Sicakligi 55°C ile 65°C arasinda olmalidir.

Latte sanat tasarimiyla ilgili 6zel bir gereklilik yoktur ve yarismaci, servis ettigi
iceceklerde her juri igin farkl tasarimlar gizmeyi tercih edebilir.

Juriler, kendilerine sunulan tasarimi goz 6nune alarak ‘Latte Sanatinda Gorsel Gekicilik’
b6lumunde puan verir.

Latte sanati icin kullanilan sOt, sampiyona sirasinda ve belirlenen DaVinci Gourmet
Barista Sampiyonasi sponsorlugundaki espresso makinesinde hazirlanmali ve sit, bu
sirada buharla hazirlanmalidir. Bu kurallara uyulmadigi takdirde, yarismacilar duyusal
kategoride ‘Latte Sanatinda Gérsel Cekicilik’ baghgi altinda ‘0’ puan alacaklardir.

Sadece sut surahisinden yapilan serbest dékme latte sanati kabul edilir, aksi halde,
yarismacilar duyusal kategoride ‘Latte Sanatinda Gorsel Gekicilik’ baghgi altinda ‘0’
puan alir.

SOBUK KAHVE (SUTLU/SUTSUZ) GEREKLILIKLERI

Sampiyonada hazirlanan tom soguk kahveler (s0tli/suts0z) en az 1 espresso shot ve
en az 10 ml DaVinci Gourmet Uronu icermeli, buzlu veya buzsuz seffaf bir cam bardakta
soguk olarak servis edilmelidir.

Seffaf olmayan bir cam bardak kullanilirsa, yarismaci, duyusal puan kategorisinde
‘Gorsel Gekiciligi Olan Seffaf Bardakta Servis Edildi’ kategorisi altinda ‘0’ puan alir.

Bu igecek kategorisi, sUtlU veya sUtsuz kremalar da ddhil olmak Uzere, sUtl0 veya
sutsuz unsurlarla servis edilmelidir.

ICECEKLERIN HAZIRLANMASINDA SUT KULLANIMI (TUM KATEGORILER iCiN)

Sampiyona sirasinda segilmis taze sUt ve st Uronu icermeyen alternatifler temin
edilecektir. Fakat, yarismacilar ticari olarak mevcut olmayan ve aromasiz sot
alternatiflerini (tatlandiriimig veya tatlandirilmamig) getirmeyi tercih edebilirler.

Anne sutu kabul edilmeyecektir. Bu durumda, yarismacilar o igecek kategorisinde ‘0’
puan alacaktir.

Kullanilan bUton sut UrUnlerinin ticari olarak mevecut olmasi ve Ureticinin kullanim
amacina uygun olarak hazirlanmasi  kosuluyla  sUton  birlestiriimesine  ve
harmanlanmasina izin verilir.

Segilen sutun tOrOne bakilmaksizin, sOt tozu ve diger katki maddelerinin site
eklenmesine izin verilmemektedir. Yarismacilar, islem sirasinda higbir bilesen veya
katki maddesi kullanmamak kaydiyla, ticari olarak temin edilebilen sutten (Ornegin,
dondurarak damitma yoluyla) bazi unsurlari ¢ikarabilir.



SUT iCERMEYEN SOGUK KAHVE GEREKLILIKLERI

Sampiyonada hazirlanan tom sutsiz soguk kahveler en az 1 espresso shot ve en az 10
ml DaVinci Gourmet Ur0n0U icermeli, buzlu veya buzsuz seffaf bir cam bardakta soguk
olarak servis edilmelidir.

Seffaf olmayan bir cam bardak kullanilirsa, yarismaci, duyusal puan kategorisinde
‘Gorsel Gekiciligi Olan Seffaf Bardakta Servis Edildi’ kategorisi altinda ‘0’ puan alir.

Bu icecek kategorisi, sutl0 veya sitsiUz kremalar dahil, sOt igceren veya icermeyen
hicbir sUt unsuru ile servis edilmemelidir.

DIGER UYGUNLUK GEREKLILIKLERI

Sadece sponsor olan DaVinci Gourmet UrUnleri tum igeceklerin hazirlanmasinda
kullanilabilir. Surup, sos veya toz kategorisinde DaVinci Gourmet digindaki Urunlerin,
rakip marka OrUnlerinin veya onaylanmamig DaVinci Gourmet UrUnleri listesinden
UrOnlerin kullanilmasi, sampiyonadan derhal diskalifiye edilmeye neden olacaktir.

TOm icecekler, jurilerin objektif ve profesyonel bir sekilde degerlendirmelerini ve
puanlamalarini engellemeden gerektigi gibi icebilecekleri bir kapta servis edilmelidir.
Kabul edilmeyen uygulamalar arasinda dokunulamayacak kadar sicak kaplar
kullanmak, gUvenli bir sekilde icilemeyecek kaplar, kirli veya hijyenik olmayan, kokan
ve kirlenmis cam kaplar ve jori Oyelerinin dUzgun bir degerlendirme yapmasini
engelleyebilecek diger benzer hatalar bulunmaktadir. Eger yukarida belirtilenlere
uyulmazsa, yarismacinin ‘Tat Deneyimi ve Lezzet Uyumu’ bolUminde puani azaltilir.

DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi boyunca sunulan igeceklere hicbir sekilde alkol
eklenemez. Kontrole tabi veya yasa disi maddeler dahil, alkol ekstreleri veya yan
UrOnlere de izin verilmemektedir. E§er bu maddeler icecekte bulunursa, yarismaci
derhal sampiyonadan elenecektir.

Talep edildiginde kullanilan tOm malzemeler agiklanmahdir. Yarigmacilar, imza
iceceginde kullandiklari tum malzemelerin orijinal ambalajini getirmelidir, bu ambalajlar
juriler tarafindan incelenerek dogrulanacaktir. Yarismaci, talep edildiginde igecegin
oriji{ml I((]mb0|0jlnl saglamazsa, tOm duyusal kategoriler igin igecege ‘0’ puan
verilecektir

TOm icecekler, sampwonada ayrilmis olan zamanda vyerinde hazirlanmal ve
birlestirilmelidir. imza igecedin hazirlanmasi, duyusal puan tablosunda ‘iyi anlatilmis,
tanitilmis  ve  hazirlanmis’  bolumU  altinda  ele  alinmistir.  Onceden  hazirlik
gerektirebilecek bazi malzemeler, sampiyona baslamadan énce hazirlanabilir ancak
yalnizca tek bagina bir bilesen olarak getirilmeli ve sampiyona bagladiginda yerinde
birlestirilmelidir.

Juriler, malzemelerin nasil hazirlandigi hakkinda bilgi isteme hakkini sakh tutar ve
yarismacidan kullanilan tum malzemelerin orijinal ambalajini sunmasini isteyebilir.



HAZIRLIK BASLANGIC ZAMANI

Her yarismaciya 10 dakikalk hazirhk suresi verilecektir. Yarismacilar, hazirlik baslangig
zamanindan énce hazir olmakla sorumludur.

JURILERIN SUNUM MASASI

Jurilerin sunum masasi, yarismacinin kendini ayarlama suresi iginde hazirlanabilir, bu
suUrecte su servisi de yapilabilir. Yarismaci, hazirlik sirasinda jorilerin sunum masasini
onceden hazirlamak istemiyorsa, masayi yarisma/performans soresinin basinda
hazirlayabilir.

DENEME SHOTLARI

Yarigmacilarin hazirlik sureleri boyunca deneme shotlari yapmasina izin verilir ve
onerilir. Yarisma basladiginda portafiltrelerin makineye yerlestiriimesi gerekli degildir.

ONCEDEN ISITILAN BARDAKLAR

Yarismacinin hazirlik soresi icinde bardaklar, makinelerde énceden isitilabilir. Ancak,
yarisma basladiginda bardaklarda su veya bagka bir sivi bulunmamalidir. Sivilar veya
malzemeler makinenin UstUne konulmamalidir, aksi takdirde “Teknik Degerlendirme”
bélumunde ‘0’ puan verilecektir.

HAZIRLIK ZAMANININ BITiMi

Yarismacilar, kendilerine verilen 10 dakikalik hazirlik ve kendini ayarlama suresini
asamazlar. Zaman hakemi veya sunucu, 5 dakika, 3 dakika ve 1 dakika isaretlerinde
sesli uyarilar verecektir.

10 dakika iginde yarisma masasindan ayriimayan ve hazirliklarini durdurmayan
yarismacilara puan tablolarinda belirtilen stre asimi kurallarina gére ceza verilecektir.

UNUTULAN ESYALAR

Yarigmaci hazirlik suresi iginde ekipmanlarindan ve/veya aksesuarlarindan herhangi
birini unutursa, eksik esyalari almak icin sahneden ayrilabilir, ancak hazirhk suresi
durdurulmaz.




MiKROFON VE SUNUCU

Yarigmacilarin performanslari sirasinda kablosuz mikrofon takmalari gerekmektedir;
ancak mikrofon yalnizca performans ve sunum siresi boyunca agik olacaktir.
Yarigmacilar, performanslar sirasinda sunucunun veya tadim jorilerinin sorularini
yanitlamahdir, ancak kendilerinden istenmedikge goénolll olarak konusmalar
gerekmemektedir.

YARISMA BASLANGIC SAATI

Sunucu, yarismaciya baglamaya hazir olup olmadigini soracaktir. Yarigsmacilar hazir
oldugunda, sunucu resmi zamani baglatmasi igin zaman hakemine isaret verecektir.
Performans siresi baglamadan énce yarismacilar ekipmanlarina dokunmamali veya
kaplarinda herhangi bir sivi bulundurmamaldir.

Gegcen zamani takip etmek ve gerektijinde sUreyi sormak yarismacinin
sorumlulugundadir.

YARISMA SIRASINDA YARISMA iSTASYONU

Yarigma basladiktan sonra, Sunucu, juriler ve yardimeilar, yarismaciyl engellememek
icin makul bir 6zen gostereceklerdir.

JURILERIN MASASINA SERVIS EDILECEK YARISMA iCECEKLERI

TUm icecekler, .jUriI'erin sunum masalarinda servis edilmelidir. JUrilerin sunum
masalarina servis edilmeyen igecekler, o igecegin Duyusal Puan kategorisinde O puan
alacaktir.

2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi organizasyon komitesi tarafindan her
tadim jorisine igme suyu saglanacaktir. Ancak yarismacilar, igecegin deneyimini
artiracagini dugindukleri takdirde, tatlandirimamis mineralli su servis etmeyi tercih
edebilirler. Yarigmacilar, mineralli su servis etmek istiyorlarsa uygun cam kaplari
hazirlamahdir. Yarismacilarin, yaristiklari igecegin disinda tatlandiriimig su veya diger
notr olmayan tath igecek sundugu ortaya ¢ikarsa, bu igecegin Duyusal Puan
kategorisindeki puani 0 olacaktir.



YARDIMCILARIN DEGERLENDIRME SONRASI iCECEK SERVIS EDILEN YERI
TEMIZLEMESI VE ISTASYONUN DEVREDILMESI

Her bir icecek seti jurilere servis edildikten ve degerlendirildikten sonra, bir yardimci,
tadim jOrilerinin yonlendirmesi dogrultusunda igecekleri jirilerin sunum masasindan
temizleyecektir. Yardimcilar, dncekiicecek asamasinda kullanilan bardaklari, tabaklari
ve kasiklar kaldiracaktir. Eger bir yarismacinin yardimel igin 6zel talimatlari varsa, bu
talimatlart yarisma baglamadan 6énce goérevliye ve tadim jUrilerine agiklamasi
gerekecektir. Ayrica, 2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi sahne midurine de
bildirilmelidir. Aksi takdirde, standart bardaklar, tabaklar ve kasiklar kaldirilacaktir.

Benzer sekilde, yardimel, yarismaciyi rahatsiz etmemek igin makul olan her ¢abayi
gosterecektir ancak istasyonlarini basarili bir sekilde yénlendirmek yarismacinin
sorumlulugundadir.

Yarismaci performansini tamamladiktan sonra, istasyonu temizlemeye baslamaldir.
Bir istasyon yardimcisi, yarigsmacinin malzemelerini ve ekipmanlarini yOklemek igin
uygun tasima arabasi saglayacaktir. Istasyon yardimeisi, yarismacinin egyalarini
istasyondan kaldirmasina yardimci olabilir. Yarismacilardan, boton kisisel ekipman ve
malzemelerini kaldirmalar ve istasyonlarini temiz bir sekilde silerek bir sonraki
yarismaci i¢in hazir hale getirmeleri beklenmektedir.

ISTASYON ALANLARI

Yarismacilar sadece 2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi tarafindan saglanan
¢alisma alanlarini kullanabilir: makinenin bulundugu masa ve sunum masalari.

Yarismacilar, yarisma alanina baska esya ve/veya ekipman getiremezler (Ornegin,
stant, masa, servis asansory, oturak, vb.). Bunu yapmaya yoénelik herhangi bir girisim,
otomatik diskalifiye ile sonuglanacaktir. Yarismacilar, depolama igin herhangi bir
yarisma masasinin altindaki alani kullanamazlar, aksi takdirde asagida belirtilen teknik
kategoriden 0 puan alirlar: 7. Bélom: Genel Temizlik ve Kurulum”

Kuralin istisnalari, serbest duran ve atik kahvelerin atildigi bir kutu ve baristalarin
espresso makinesine ve sunum masalarina tam erisim saglamak igin gerekli olan
basamaklar veya platformlardir. izin verilen bu eklemeler, yarismaci tarafindan
saglanmali ve bunlarin hepsi tamamen yarismaci sorumlulugundadir.

YARISMA BITiS SAATI

Yarismaci elini kaldirip “Zaman” dediginde yarisma zamani durdurulur. Zamanin dogru
bir sekilde kaydedilmesi i¢in “zaman” kelimesini net bir sekilde séylemek yarismaci
sorumlulugundadir. Sadece resmi zaman hakemi tarafindan kaydedilen zaman,
puanlama amaglarrigin kullanilacaktir.

Yarismacl, performansini istedigi zaman bitirebilir. Ornegin, yarismacilar son igecegi
jurilere sunmak Uzere sunum masasina yerlestirdikten sonra zamani durdurabilir veya
zamani durdurmadan 6nce istasyonlarina geri donOp temizlik yapmayi tercih edebilir.

Yarismacilara performanslarini ceza almadan tamamlamalari i¢in 15 dakikaya kadar
sure taninir. 15 dakikadan daha kisa sirede performansi tamamlamak igin ceza veya
ek éneri bulunmaz.



YARISMA ZAMANINDAN SONRAKI ILETISIM

Performanslari sona erdiginde, yarismacilara igeceklerini jurilere sunmak igin ayrilmis
bir sUre verilecektir. Sunumun tamamlanmasindan sonra jurilere yapilan herhangi bir
konusma veya davranis, puanlama degerlendirmesi igin dikkate alinmayacaktir.
Yarisma zamani tamamlandiktan sonra yarismacilar Sunucu ile konugsmaya devam
edebilir ancak juriler, yarismanin tamamlanmasindan sonra yapilan konusmalari veya
verilen bilgileri dikkate almayacaktir.

ZAMAN CEZALARI

Yarismaci, ona ayrilan sUre iginde hazirhgini veya sunumunu tamamlamamissa,
hazirligini veya sunumunu tamamlayana kadar bunlara devam etmesine izin verilir.

Yarigmacinin toplam puanindan her 15 dakikadan fazla surede bir puan kesilecek,
maksimum ceza 30 puan olacaktir (Bu da 0.5 dakikaya denk gelir).

Hazirlk veya performans siuresi 15.5 dakikay! asan yarismaci diskalifiye edilecektir.

UNUTULAN ESYALAR

Yarismay! tamamlama suresinde yarismaci, masada unuttugu ekipman ve/veya
aksesuarlar Sunucu’ya bildirmeli ve daha sonra eksik esyalari kendisi almalidir.
Unutulan egyalarin alinmast igin ekstra zaman verilmeyecektir.

Yardimcilar, yarismacilari destekleyenler, takim Uyeleri veya seyirciler, unutulan
herhangi bir esyayl yarismaciya teslim edemez, aksi halde yarigmacinin joriler
tarafindan diskalifiye edilme riski vardir.



YARISMA SIRASINDAKI TEKNiK SORUNLAR

Yarismaci, asagida belirtilen ve ona saglanan ekipmanlardan herhangi birinde teknik
bir sorun oldugunu dUsUndugunde, elini kaldirarak “teknik mola” isteyebilir:

e Espresso makinesi (gug, buhar basinci, kontrol sistemi arizasi, su eksikligi veya
tahliye arizasi déhil)

e 0gutucu

e Ses ve goruntu ekipmani

Hazirhk veya yarisma zamani Sunucu tarafindan durdurulur. Resmi zaman hakemi,
“Teknik mola” istendiginde zamani not eder. “Teknik mola” istendiginde zaman
hakeminin haberdar oldugundan emin olunmasi yarismaci sorumlulugundadir.

Eger teknik jori, kolayca ¢ézulebilecek bir teknik sorun olduguna katilirsa, yarismaciya
gereken ek siUreyi belirleyecek ve verecektir. Teknik sorun ¢oz0ldigunde, yarismacinin
zamani devam edecektir.

Teknik sorun zamaninda ¢6zuUlemezse, teknik sahne jirisi / 2024 DaVinci Gourmet
Barista Sampiyonasi organizasyon komitesi, yarismacinin performansini devam
ettirmesi igin beklemesi mi yoksa performansi durdurup yeniden belirlenmis bir
zamanda baglamasi mi gerektigi konusunda karar verecektir.

Yarismacinin yarisma zamaninin  durdurulmasi gerekiyorsa, yarismaci, DaVinci
Gourmet Barista Sampiyonasi organizasyon komitesi ve sahne muduru, yarismacinin
daha sonra tam olarak tekrar yarigmasi igin yeni bir program olusturacaktir.

Eger teknik sorunun yarismacinin hatasi veya yarismacinin kigisel ekipmani nedeniyle
oldugu belirlenirse, teknik juri, yarismaciya ve hazirlik veya yarisma zamanina ek sire
verilmeyecegini ve zamanin kaldigi yerden devam edecegini belirleyebilir.

Yanhs kullanimdan kaynaklanan teknik sorunlar icin ek sure verilmeyecektir. Bu
nedenle, butun yarisma ekipmanlarinin dogru kullanimini anlamak ve takip etmek tOm
yarismacilarin sorumlulugundadir.

Grup baslar arasindaki uyumsuzluk veya degiskenlik igin teknik mola, yalnizca hazirhk
suresiiginde talep edilebilir.



YARISMA MUZiGi

Yarismacilar mozik sec¢imi yapamayacaktir. Arka plan mozigi, DaVinci Gourmet’in
belirledigi ajans tarafindan segilecek ve galinacaktir.

ZAMANINDA YERINDE OLMA

Yarismacilar, 6nceden programlanmig olan pratik seansi (eger yapilmaya uygunsa) ve
yarisma saati igin zamaninda yerlerinde olmahdir. Yarismacilar, kendilerini ayarlama
sureleri icinde yarismaya baslamaya hazir olmazsa diskalifiye edilebilir.

CEVIRMEN

Yarigmacilar, masraflarini kendilerj kargilladi§i sUrece gevirmenlerini getirebilirler.
Singapur'daki Bolgesel Finaller gibi yarisma sirasinda ozellikle Ingilizcenin ana dil
olacagi durumlarda, Ulke Lezzet Dehasi'nin yarigsmacinin gevirmeni olarak segilmesi
onerilir.

Cevirmen, yarismacinin gevirisini gergeklestirirken, ayni zamanda sadece sunucu,
joriler, DaVinci Gourmet organizasyon komitesi veya yardimei tarafindan séylenenleri
gevirebilir. Yarismaci konustugunda, ¢evirmen sadece yarismacinin tam olarak ne
soyledigini cevirir. Yaninda ¢evirmen getirmesi, yarismaciya ek sure hakki
vermeyecektir.

ingilizce konusulmuyorsa, juriler, _yarigsmaclyl, yarismacinin - segtigi - gevirmen
tarafindan saglanan geviriye gore degerlendireceklerdir, yarismacinin s6zIU ifadelerini
baz almayacaklardir.



ESPRESSO MAKINELERI

Yarigmacilarin, yarisma sirasinda DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi organizasyon
komitesi ve sponsorlari tarafindan belirlenen ve saglanan makineyi kullanmasi
gerekmektedir. Sampiyona suresince baska bir espresso makinesi kullanilamaz veya
bulunamaz.

ESPRESSO MAKINELERINDE SIVI VEYA MALZEMENIN OLMAMASI

Herhangi bir tOrdeki sivi veya malzeme, espresso makinelerinin  Uzerine
yerlestiriimemelidir veya dokilmemelidir (Ornegin, bardaklarda su olmamaldir,
karistirma sivilart veya malzemeler dékuUlmemelidir, malzemeler 1sitiimamahdir).
Yarigsmacinin makinenin Ustune sivi veya malzeme koymasi veya dékmesi durumunda,
yarismact “Teknik Degerlendirme” bélumUnden ‘0’ puan alacaktir.

MAKINE PARAMETRELERINE YAPILAN AYARLAMALAR

Yarigmacilar, DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi organizasyon komitesi ve
sponsorlari tarafindan saglanan espresso makinesi ve/veya 6guticinin herhangi bir
bilesenini, ayarini veya pargasini yarisma sirasinda degistiremez, ayarlayamaz veya
bagka bir seyle yerine koyamaz. Herhangi bir degisiklik veya ayarlama, diskalifiye
nedeni olabilir (Ornegin, portafiltreler, filtre sepetleri, basing, buhar gubugu uglari,
6gutme diskleri). Kotuye kullanim veya suistimal etme nedeniyle yarisma ekipmanina
verilen zarar, diskalifiye nedeni olacaktir. Ancak gerektiginde yarismacilar sicaklik
ayarinin degistirilmesini isteyebilir.




660T0CU
Yarismacilar, sadece yarisma sirasinda DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi

organizasyon komitesi_ve sponsorlari tarafindan saglanan 6gutocuyd kullanabilir.
Masa Uzerinde baska 6gutuciler kullanilamaz veya bulunamaz.

0gutuculer, hazne dahil olmak Uzere sabit bir teknik yapilanmaya sahiptir, yarismacilar
tarafindan harici kontrollerden yapilabilecek 6gutme pargacigi boyutu ve doz
ayarlamalari disinda, bunlar agllamaz veya herhangi bir iglevsel degisiklige tabi
tutulamaz.

Sadlanan  6gutoculer turlardan 6nce ve turlar arasinda  dUzeltilmeyecektir.
Yarigmacilarin bu tor dozenlemeleri gergeklestirmek igin duzenleme sUresini kullanma
sorumlulugu vardir.

Kahve g¢ekirdekleri, 6g0tUcUye takili olsun ya da olmasin, yarismacinin hazirlik suresi
baslayana kadar 6g0ticU haznesine yerlestirilemez.

ELEKTRIK EKIPMANLARI

Yarigmacilar performanslari sirasinda en fazla 2 adet ilave pille ¢alisan ekipman
kullanabilir. Yarigmacilar, DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi'nin dizenlendigi
Ulkede elektrik ekipmanlarinin galigabilir durumda olmasindan ve etkinligin guvenligini
tehlikeye atacak bir durum olusturmamasindan sorumludur.

Yarigmacilar ayrica tom ek ekipmanlarinin etkinlik alanina sorunsuz ve govenli bir
sekilde giris ve gikigini saglamaktan da sorumludur.

DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi organizasyon komitesi, bu tur ekipmanlarin
calisabilmesi igin adaptorler, donUstiricU, sarj cihazi veya uzatma kablosu
saglamayacaktir.



SAGLANAN EKiPMAN VE MALZEMELER LISTESI
Her bir yarisma istasyonunda asagida belirtilen ekipmanlar olacaktir:

e iki Gruplu Espresso Makinesi

e 0gUtucu

e Atik Kahvelerin Atildigi Kutu

e (Op Kovasi

o Tekerlekli YUk Tagima Arabasi (gerekli olursa)

e DaVinci Gourmet Sut Surahisi

e Sikistirma Mati

e Sikistiricl

e Kahve Terazisi

e Espresso Tartisl

o 3adet farkli renklerde bez (siyah/kahverengi + 2 farkl renk)
Yarigmacilarin - sunumlart igin gerekli olan tom ek malzemeleri getirmeleri

gerekmektedir, aksi takdirde, yarismaci sunumunu tamamlamak igin yeterli ekipmana
sahip olmayabilir.

Yarigsmacilar seyahat ve/veya yarisma sirasinda ekipmanlarda olusabilecek kiriimalar
icin 6nlem almahdir.

Yarismacilar, sampiyona sirasinda kendi ekipmanlarindan ve aksesuarlarindan
sorumludur. 2024 DaVinci Gourmet Barista $Sampiyonasi organizasyon komitesi,
gonulltler ve etkinlik personeli, yarismacilarin hazirlanma odasinda veya yarisma
alaninda birakilan esyalarin guvenliginden sorumlu degildir.

Yarigmacilar, ek ekipmanlara izin verilip verilmedigini 6grenmek igin bunlarn 2024
DaVinci Gourmet Barista $ampiyonasi organizasyon komitesine bildirmelidir.
Yarismaci, ekipmanlarinin izin verilen ekipmanlar arasinda olup olmadigini kontrol
etmek istiyorsa, yarigma éncesinde DVG Marketing bolumUne e-posta gonderebilir:

Yarismaci, ekipmaninin marka/modelini ve bir fotografini igceren tom ilgili bilgileri
saglamakla yokomlodor.

Ancak, daha 6nce agiklanmayan veya saglanan ayrintilardan farkh olan ilgili ek
bilgilerin yarisma alaninda kesfedilmesi durumunda, ekipmana izin verilip
verilmeyecegine iliskin kararlar gézden gegirilebilir.



Yarismacinin getirebilecedi malzemeler listesi asagida belirtildigi gibidir:

e Kahve (antrenman ve yarisma igin)

e Ek elektrik ekipmani (En fazla 2 adet)

e Pille galisan ek ekipman (belirtilen diger kisitlamalara aykiri olmadigi sirece)

e Sikistiricl

e Shot bardaklari

e Buhar suranhileri

e S0t (DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi tarafindan saglanan sotleri kullanma
secenegi)

e ihtiyag oldugu kadar bardak ve bardak althiklari

e Kasiklar

e Gereklialetler

e BUtUn igeceklerin uygun sekilde servisi igin gereken tOm ekipmanlar/aksesuarlar

e Peceteler

e Subardaklar (3 tadim jUrisi igin)

e Su (3 tadim jurisiigin)

e Bar havlulari/temiz bezler (antrenman ve yarisma igin)

e Temizlik malzemeleri (tezgah firgasi, 6§uticu firgasi, vb.)

e Tepsiller) (jurilere icecek servisi igin)

e JUri sunum masasiic¢in tum aksesuarlar

e Tekerlekli YOk Tasima Arabasi (2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi
tarafindan saglanan arabayi kullanma segenegi)



2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi organizasyon komitesi puan hakemleri,
tom puanlari puan tablosuna eklemekten ve tom puanlari gizli tutmaktan sorumludur.

Her bir turda, yarismacinin toplam puani, o tur igin mevecut olan juri sayisina bagl olarak
tom teknik ve tOm duyusal puanlardaki toplamin eklenmesiyle hesaplanacak ve
ardindan bir zaman cezasi (varsa) bu puandan gikarilacaktir.

2 veya daha fazla yarigsmacida beraberlik olursa, resmi puan hakemleri ilgili tom
yarismacilarin duyusal puanlarini toplayacaktir. En yuksek duyusal puana sahip
yarismaci beraberligi kazanacak ve ayni toplam yarisma puanina sahip diger tOm
yarismacilarin 6nune gegecektir.

Berabere kalan yarismacilar ayni duyusal puana sahipse, duyusal sicak kahve igecegi
kategorisinde daha yuksek toplam puana sahip yarismaci beraberligi kazanacaktir.

Berabere kalan yarigsmacilar ayni duyusal sicak kahve igecedi kategorisi puanina
sahipse, “Barista’nin Genel Izlenimi” kategorisinde daha fazla puana sahip yarismaci
beraberligi kazanacaktir.

FOTOGRAF & VIDEO

Yarismalar sirasinda gekilen tum fotograf ve videolar, 2024 DaVinci Gourmet Barista
Sampiyonasi’'na ait olarak kabul edilecek ve dijital (sosyal medya ve internet sitesi)
ve dijital olmayan DaVinci Gourmet marka pazarlama materyallerinde
kullanilabilecektir.

BILGILENDIRME

Yarigmanin ardindan yarismacilar, duyurulan takvime goére jurilerle birlikte puan
tablolarini online olarak inceleme firsatina sahip olacaktir. 2024 DaVinci Gourmet
Barista Sampiyonasi organizasyon komitesi puan tablolarini inceledikten sonra
yarismacilar orijinal puan tablolarini saklayabilirler. 2024 DaVinci Gourmet Barista
Sampiyonasi tamamlandiktan sonra puanlarinizin kamuoyu ile paylasilabilecegini
unutmayiniz.

YARISMA iLE ILGIiLi SORULAR

2024 DaVinci Gourmet Barista Sampiyonasi ile ilgili sorulariniz varsa lutfen
adresine e-posta génderin.

2024 DAVINCI GOURMET BARISTA SAMPiIYONASI’NIN SON SAYFASINA GELDINiz
KURALLAR VE YONETMELIKLER



